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Web

Descripcién

general

Resultados de Formacion y Aprendizaje

Cddigo

A3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de
estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética.

A4 Que los estudiantes puedan transmitir informacidn, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto especializado
como no especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestién de la informacién en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

C43 Capacidad para conocer, comprender y utilizar bases y tecnologias de la propagacion y produccién horticola, fruticola
y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion

C46 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la obra civil, instalaciones e
infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas. Electrificaciéon. Riegos y drenajes. Maquinaria para
hortofruticultura y jardineria

D2  Capacidad de anélisis, organizacion y planificacion

D3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacion

D5  Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos en la materia

Resultados previstos en la materia Resultados de Formacion
y Aprendizaje

RA1: formacién en explotaciones hortofruticolas. Conocimientos de aspectos clave como A3 Bl (43 D4

principales cultivos, requisitos del cultivo, operaciones necesarias y manejo. C46 D5

RA2: capacitar para él ejercicio profesional en él marco de la hortofruticultura. Disefio del cultivo, A3 Bl C43 D2

cuidados y requisitos del cultivo. Control de calidad de productos hortofruticolas y A4 B2 C46 D3

comercializacién. D4
D5
D8

Contenidos

Tema

Introduccién Conceptos generales: principales cultivos, efectos suelo y clima,

polinizacién, variedades.
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Sistemas de cultivo Técnicas de cultivo
Multiplicacion de cultivos
Poda, entutorado
Produccién integrada
Recoleccidn y postcolleita
Certificacion de la produccién y calidad
Horticultura Principales cultivos en Galicia
Plantas de hoja y tajo
Legumbres y frutos
Tubérculos y bulbos
Fruticultura Rosaceas
Citricos
Frutos secos
Frutos rojos
Frutas tropicales y otros

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Seminario 14 28 42
Practicas de laboratorio 14 14 28
Leccién magistral 28 48 76
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 2 2
Examen de preguntas objetivas 0 2 2

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Seminario Tienen como objetivo profundizar en distintos temas expuestos en los contenidos. Se realizaran de
forma guiada, con grupos de alumnos.

Practicas de laboratorio Actividades guiadas que le permitiran al estudiante, de forma auténoma y practica, profundizar en
distintos aspectos del temario.

Leccién magistral Exposicién por parte del profesor de los contenidos
sobre la materia objeto de estudio, bases tedricas y/o directrices de un trabajo, ejercicio o proyecto
a desarrollar por el estudiante.

Atencion personalizada

Metodologias Descripcion
Leccion magistral En el aula y durante las tutorias
Seminario En el aula y durante las tutorias
Practicas de laboratorio En el laboratorio y mediante TICS
Evaluacion
Descripcién Calificacién Resultados de
Formacién y
Aprendizaje
Seminario Disefo de las actividades necesarias para el cultivo de 30 A3 Bl C43 D2
alimento de huerta o fruta en Galicia. A4 B2 C46 D3
Estudio de casos y resolucién de ejercicios. D4
Resultados de aprendizaje avaliados: RAL, RA2 D5
D8
Practicas de laboratorio Informe de memoria de practicas y asistencia. 10 C43
C46
Resolucién de problemas La profesora planteard ejercicios y problemas que el estudiante 20 A3 Bl C43 D4
y/o ejercicios deberd resolver de forma idénea. Resultados de aprendizaje A4 C46
evaluados: RA1, RA2.
Examen de preguntas  (*)Constard dun exame final con preguntas sobre a materia. 40 A4 Bl C43 D2
objetivas RA1, RA2 D3
D4

Otros comentarios sobre la Evaluacion

La modalidad de evaluacidn continua es preferente. Para ello se utilizara la secuencia de actividades que se van realizando.
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Si se desea optar por la modalidad de evaluacién global (100% de la nota del examen final), los alumnos y alumnas deberan
comunicarlo a la profesora coordinadora a través de la plataforma MOQVI o por correo electrénico, a mas tardar un mes
después del inicio de clases.

Los estudiantes que no puedan asistir a las clases practicas y seminarios deberdn aportar un documento que justifique
debidamente el motivo por el que no asistiradn a estas actividades. Para estos alumnos y alumnas, el sistema de evaluacién
serd también continuo, pero deberdn elaborar una memoria de actividades, similar a las realizadas en seminarios y
practicas, segun indique la profesora coordinadora de la asignatura.

Es requisito imprescindible alcanzar al menos el 40% de la calificacién en cada uno de los apartados para poder superar la
asignatura.

Para la segunda edicién se mantendran las calificaciones parciales obtenidas, pudiendo ser mejoradas a peticiéon del alumno
si no son presenciales.

El examen de Fin de Carrera serd un Unico examen final con un valor del 100% de la calificacién.
Exédmenes: Fin de carrera 20/09/2023 a las 16 h.

12 edicién 07/11/2023 a las 10 h.

22 edicién 04/07/2024 a las 16 h.

En todo caso, si las fechas de los exdmenes no coinciden con las publicadas por la Facultad de Ciencias, prevalecera lo
establecido en su pagina web y en el tablén de anuncios.

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

Agusti, M., Fruticultura, Mundi-Prensa, 2004

Acquaah, G, Horticulture: principles and practices, Prentice hall, 1999

Pollock M., Enciclopedia del cultivo de frutas y hortalizas, Blume, 2003

Tesi, R., Medios de proteccion para la hortoflorofruticultura y el viverismo, Mundi-Prensa, 2001
Bibliografia Complementaria

Winch, T., Growing food: a guide to food production, Springer, 2006

Maroto J. V., Elementos de horticultura general, Mundi-Prensa, 2000

Recomendaciones
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