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Web

Descricién A materia abarca os aspectos relacionados co estudo da *problématica asociada ao estudo desde o punto de
xeral vista analitico da contaminacién quimica do ambiente e os alimentos, con especial énfase nos contaminantes

mais relevantes tanto naturais como *antropogénicos, identificando as metodoloxias analiticas mais eficaces
para o control dos mesmos.

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sUa area de
estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética

A5 Que os estudantes desenvolvan aquelas habilidades de aprendizaxe necesarias para emprender estudos posteriores
cun alto grao de autonomia

B2 Capacidade de organizacién y planificacion

B3 Capacidade de xestién da informacién

C32 Adquirir cofiecementos bésicos sobre o control e a avaliacién no medio ambiente e na seguridade agroalimentaria

D4  Incorporar no exercicio profesional criterios de sustentabilidade e compromiso ambiental. Adquirir habilidades no uso
equitativo, responsable e eficiente dos recursos

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién e Aprendizaxe

Nova A3 B2 C32 D4
A5 B3

Contidos

Tema

Contaminantes quimicos : Xeneralidades Estrutura e Propiedades Quimicas, Toxicoloxia.

Fontes da contaminacién quimica Contaminantes naturais e antropogénicos

Contaminantes emerxentes de interese desde o punto de vista ambiental
e alimentario

Clasificacion das metodoloxias analiticas para o Metodoloxias analitcas para o control de Contaminantes quimicos

control dos contaminantes quimicos Inorgdnicos e Organicos

Mostraxe e Preparacién de mostra Técnicas de mostraxe
Estudo das etapas a considerar no protocolo analitico para o control de
contaminantes quimicos en funcién da sla natureza e propiedades

Control de calidade (ambiental e alimentaria) Aspectos xerais a considerar no control de calidade do Laboratorio
analitico: Ferramentas de calidade
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Seguridade ambiental e alimentaria : lexislacion

aplicable Perspectiva Europea para o control de contaminantes quimicos ambientais
e alimentarios
Lexislacion aplicable aos contaminantes quimicos obxecto de estudo
Armonizacion metodoldgica: Organismos involucrados

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 24 24 48
Seminario 12 12 24
Practicas de laboratorio 14 14 28
Informe de practicas, practicum e practicas externas 0 20 20
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 6 6
Presentacion 2 20 22

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Leccién maxistral Clases de 50 *min nas que se introducird ao alumno no campo da seguridade ambiental e
alimentaria, presentando os conceptos basicos relacionados coa deteccién e control dos
contaminantes quimicos naturais e *antropogenicos presentes no *medioambiente e os alimentos e
0S mecanismos establecidos para o seu *contro tendo en conta os aspectos lexislativos na UE .

Seminario Os alumnos, distribuidos en grupos, deberan resolver unha serie de casos practicos ( célculos,
problemas, cuestionarios etc. ) . O obxectivo principal desta actividade é que os alumnos
completen maneira e apliquen vos conceptos tedricos mediante a resolucién dos problemas
expostos.

Practicas de laboratorio Desenvolvemento e aplicacién practica de metodoloxias analiticas para o control de contaminantes
quimicos seleccionados en matrices ambientais e alimentarias mediante traballo auténomo do
alumno quen deberd resolver ademais unha serie de cuestidns expostas polos profesores en
relaciéon as técnicas analiticas empregadas . A resolucidn de cuestionarios e/ou realizacién de
breves informes e/ou unha proba final permitird ao alumno completar a sta formacién presencial e
adquirir unha visién integral da disciplina

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricidn

Leccién maxistral O profesorado tentard facer participativas as clases maxistrais para que os alumnos poidan expor
preguntas e, mesmo, breves debates.

Seminario O profesorado supervisara a resolucién de problemas, calculos etc. *desarrolladps polo alumno .
Tamén atenderd e orientard aos alumnos sobre aspectos relacionados coa aplicacién practica dos
conceptos tedricos

Practicas de laboratorio O profesorado supervisara o traballo de laboratorio dos alumnos de cada grupo, corrixindo os
erros detectados no desempefio das técnicas e atendendo todas as cuestiéns que poidan xurdir
ao longo das sesidns practicas

Avaliacion
Descricién Cualificacion ~ Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe
Practicas de laboratorio Se evaluaran los informes presentados sobre el desarrollo 15 A3 B2 (C32 D4
de las practicas , los obetivos de las mismas, resultados A5 B3
obtenidos y discusién
Informe de practicas, - Se evaluaran los resultados obtenidos en el cuestionario 45 A3 B2 (C32 D4
practicum e prdcticas externas final planteado sobre la actividad practica desarrollada A5 B3
(15%)
-Se evaluard el desarrollo de los casos practicos asignados
(30%)
Exame de preguntas de se valuard la presentacién oral de los casos practicos 40 A3 B2 C32 D4
desenvolvemento desarrollados y la respuesta a las preguntas sobre el A5 B3

desarrollo de los miamos)

Outros comentarios sobre a Avaliacion
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Dado que las actividades de formacién y evaluacién continua programadas dentro de las Practicas de Laboratorio y del
Estudio de casos (incluida en el seguimiento de la actividad de seminarios) estan disefiadas para formar al alumnado en
habilidades y competencias directamente relacionadas con el ejercicio de la profesién en el campo del Andlisis Quimico, por
ello la asistencia y participacion del alumnado en ambas actividades evaluables es OBLIGATORIA, de tal manera que la
ausencia o no realizacién injustificada de estas actividades impedira superar la materia. Por lo tanto, considerando el
caracter tedrico-practico de la asignatura y los resultados de formacién y aprendizaje que se persiguen alcanzar con ambas
metodologias, el alumnado que opte por la Modalidad de Evaluacién Global Final también deberd realizar
OBLIGATORIAMENTE estas actividades.

Para SUPERAR la materia sera necesario alcanzar una calificaciéon GLOBAL FINAL de 5,0 (sobre 10), una vez sumadas las
calificaciones ponderadas obtenidas en las componentes evaluables de la asignatura y descritas con detalle en esta seccién
de evaluacién. Muy Importante, PARA PODER SUPERAR LA MATERIA (poder sumar las calificaciones obtenidas en cada
actividad evaluable), es OBLIGATORIO alcanzar una nota minima de 4,0 (sobre 10) en cada una de las actividades
evaluables mencionadas anteriormente ( Practicas de laboratorio, desarrollo de caso practicos, exposicion y defensa de los
mismos ). Los alumnos que no cumplan este requisito en la primera oportunidad, seran calificados en el acta con la nota
mas alta alcanzada en las partes suspensas, y deberan repetir en la segunda oportunidad (convocatoria de Julio) la prueba
relativa a la parte o partes en las que no hayan alcanzado el 4,0. Légicamente, los alumnos que se encuentren en esta
situacion conservardn la nota de la/s parte/s superada/s (=4,0) en primera oportunidad.

En la segunda oportunidad de evaluacién, tal como fue ya descrito, es OBLIGATORIO alcanzar como minimo una calificacién
de 4.0 (sobre 10) en todas las partes objeto de recuperacién.

Los alumnos que optan por la modalidad evaluacion global final, deberdn tener en cuenta que las actividades de
contenido practico (seminarios y Practicas de laboratorio) son de caracter obligatorio, por lo que la evaluacién de dichas
actividades, se realizara independientemente de la evaluacidn final.

ATENCION: El alumno que desee optar por la modalidad EVALUACION FINAL deberd informar y entregar un documento
escrito y firmado a los docentes responsables de la materia durante las dos primeras semanas desde el inicio de la docencia
de la materia correspondiente.

En la presentacion de la materia, asi como en la pagina de la Facultad de Quimica disponen de las fechas para
las actividades de evaluacion.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria

D.Barcelo, Environmental Analysis, ELSEVIER, 1996

ROGER N. REEVE, ENVIRONMENTAL ANALYSIS, JOHN WILEY &SONS, 1994

J.P.F. D MELLO, FOOD SAFETY, CABI PUBLISHING CAB INT., 2003

Chunlong Zhang, Fundamentals of Environmental Sampling and Analysis, WILEY, 2007

CRUZ, KHMELINSKII, VIEIRA, METHODS IN FOOD ANALYSIS, CRC PRESS, 2014

Recomendacidns

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Quimica analitica I: Principios de quimica analitica/V11G201V01202

Quimica analitica Il: Métodos dpticos de analise/V11G201V01207

Quimica analitica Ill: Métodos eletroanaliticos e separaciéns/V11G201V01302
Quimica analitica IV: Métodos cromatograficos e afins/V11G201V01306
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