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Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sUa area de
estudo) para emitir xuizos que inclan unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma
non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestién de la informacién para
contribuir a la organizacién y planificacién de actividades de investigacién en el sector alimentario.

B3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico.

Cl Cofecer os fundamentos fisicos, quimicos e bioldxicos relacionados cos alimentos e o0s seus procesos tecnoldxicos

D1  Capacidade de analisis, organizacion e planificacion

D3 Capacidade de comunicacion oral e escrita tanto na lingua vernacula como en linguas estranxeiras

D4  Capacidad de aprendizaje autbnomo y gestién de la informacién

D5  Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D9  Trabajo en equipo de cardcter interdisciplinar

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacion
e Aprendizaxe

Facilitar a capacidade de sintese e andlise e fomentar o traballo en equipo mediante a toma de Bl Cl1 D1

decisiéns razoadas e consensuadas. B3 D5

Se indica como 1 na avaliacién D9

Coflecemento dos fundamentos bioldxicos con especial referencia a unidade celular, aos procesos A3 C1

gue nela se desenvolven e a diversidade bioldxica como pilar importante dos procesos
tecnoldxicos alimentarios. Se considera resultado nimero 2

Os estudantes deberan ser capaces de recabar informacién sobre temas relevantes relacionados A3 Cl D1
coa materia, analizar, xestionar e transmitir de forma oral e escrita. A4 D3
Se considera resultado de aprendizaxe 3 D4
Contidos

Tema

Introducjén a ciencia da Bioloxia. A Bioloxia como ciencia.

Moléculas esenciais para a vida.
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Bioloxia celular e histoloxia.

As células como elementos vitais.
Tipos celulares.

Ciclo celular e reproducion celular.
Tecidos animais e vexetais.

Diversidade dos organismos.

Diversidade bioldxica e clasificacion. Caracteristicas principais dos
organismos do reino monera.

Caracteristicas principais de protistas. Caracteristicas principais de fungos.
Plantas vasculares.

Plantas non vasculares.

Grupos de animais e caracteristicas diferenciais.

Materia e enerxia nos seres vivos.

Principios de Metabolismo.
Fotosintese.

Xenética e evolucion.

Estrutura do xen e transferencia da informacion xenética.
Herdanza e evolucion.
Introducion & enxefaria xenética.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Seminario 12 24 36
Practicas de laboratorio 14 21 35
Traballo tutelado 2 4 6

Leccién maxistral 28 21 49
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 1 1

Exame de preguntas obxectivas 0 1 1

Traballo 0 0.5 0.5
Informe de practicas, practicum e practicas externas 0 0.5 0.5
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 21 21

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminario Tratanse temas relacionados con cada un dos bloque tematicos. Consistirad na lectura e
interpretacion de textos que poden implicar ou non a resolucién de exercicios.

Practicas de laboratorio Realizaranse practicas de microscopia e de observacién de distintos grupos de organismos. Seran
tuteladas polo profesor pero con autonomia para cada alumno. Cada estudante elaborard unha
memoria das actividades realizadas.

Traballo tutelado Elaboracion dun traballo tutelado individual sobre os aspectos bioléxicos dun organismo de interés

na industria alimentaria.

Leccién maxistral Explicacion en aula de cada tema.
A se sibn maxistral ten por obxecto facilitar a formacion basica dos estudantes nesta materia.

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Leccion maxistral

Durante a docencia presencial e en titorias

Seminario

Durante a docencia presencial e en titorias

Practicas de laboratorio

Durante a docencia presencial e en titorias

Traballo tutelado

En horario de seminarios e en titorias

Probas

Descricion

Resolucién de problemas e/ou exercicios

Na realizacién da proba

Exame de preguntas obxectivas

Na realizacién da proba

Traballo

En titorias

Informe de précticas, practicum e practicas externas

Durante a sua realizacion

Exame de preguntas de desenvolvemento

Avaliacion

Descricién

Cualificacion  Resultados de
Formacion e
Aprendizaxe
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Resolucién de problemas e/ou Traballos tutelados derivados das clases de seminarios. 15 A3
exercicios
Avaliase o resultado de aprendizaxe 1 e 3
Exame de preguntas obxectivas Mediante proba tipo test analizaranse cuestiéns relativas 30
& formacidn proporcionada durante as clases maxistrais e
0S seminarios.
Avaliase o resultado de aprendizaxe 2
Traballo Actitude durante a realizacion e calidade da actividade. 5 A3
Avaliase o resultado de aprendizaxe 1 e 3 A4
Informe de practicas, practicum e Informe de actividades realizadas. Valorarase calidade da 10 A3
practicas externas actividade practica e actitude durante a sua realizacién.
Avaliase resultados 1 e 2
Exame de preguntas de Cuestidns relativas & formacién proporcionada durante as 40

desenvolvemento

clases maxistrais e 0os seminarios.
Avaliase o resultado de aprendizaxe 2

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A modalidade de avaliacién preferente é a Avaliacién Continua. Aquel alumno que desee a Evaluacién Global (el 100% da
calificaciéon no exame oficial) debe comunicarse ao responsable de materia, por correo electrénico ou a través da plataforma
Moovi, nun prazo non superior a un mes desde o comenzo da docencia de a materia.

A puntuacién das diferentes actividades sera aplicable as convocatorias oficiais de 12 e 22 edicién ( xaneiro e xullo).

Na convocatorias extraordinaria (fin de grado) avaliarase mediante un exame cuxa puntuacion representara o 100%.

As datas oficiais de exame son as seguintes:

12 edicién: 25/01/2024 (10:00h)
22 edicién: 09/07/2024 (10:00h)

Fin de carreira: 22/09/2023 (10:00h)

En caso de error na transcricién das datas de examenes, as validas son as publicadas no tablén de anuncios e na web da

Facultade de Ciencias.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

AUDESIRK T., Biologia: la vida en la tierra, 8, Prentice Hall Hispanoamericana, 2008

FREEMAN et al.,, Fundamentos de Biologia, 5, Pearson, 2014

SOLOMON ET AL, Biologia, Cengage Learning, 2013

Megias et al, Atlas de Histologia Vegetal y Animal,

Bibliografia Complementaria

Aira M. J., Manual de Practicas de Botdnica, 1, USC, 2014

Recomendacions
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