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001G280V01503 giﬁgicei?]teetecnoloxia do medio lc 6
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rurais
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001G280V01703 'q”utirr‘r’]?cuacié“ 4 enxefiaria 2 6

001G280v01708 Xestién da calidade ple 6

001G280Vv01805 Fitopatoloxia 2c

001G280V01806 Ordenacién do territorio e 2 6
paisaxe

001G280Vv01808 Prevencién de riscos laborais 2c 6
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Termotecnia

Materia Termotecnia

Cadigo 001G280VvV01501

Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria

Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Lingua de

imparticién

Departamento Enxefaria quimica

Coordinador/a Dominguez Gonzalez, Jose Manuel

Profesorado  Dominguez Gonzalez, Jose Manuel
Rodriguez Pazo, Noelia

Correo-e jmanuel@uvigo.es

Web

Descricién (*)El objetivo general de esta asignatura es que el alumno adquiera los conocimientos y habilidades
xeral necesarios para la comprension de los fundamentos y aplicaciones practicas de la ingenieria térmica, asi

como la capacidad de resolver supuestos practicos relacionados con la misma.

Competencias de titulacion

Cadigo

Al13 CE6.- Comprensién e dominio dos conceptos basicos sobre as leis xerais da mecénica, termodindmica, campos e
ondas, electromagnetismo e a sUa aplicacién para a resolucién de problemas propios da enxefaria

A27 CE20.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefaria do medio rural: termotecnia,
motores e maquinas.

Bl CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmisiéon de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia
Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe

(*)Reconocer los diferentes pardametros que permiten cuantificar el estado de una masa de aire ~ Al3
humedo, y utilizar los diagramas psicrométricos para el estudio de los procesos agroindustriales enA27
los que intervienen mezclas de aire himedo.

(*)Identificar los distintos procesos de intercambio de calor mas frecuentes en la industria A27
agroalimentaria y reconocer los principales pardmetros o caracteristicas que intervienen en los
procesos de transmisidn de calor.

(*)Analizar matematicamente los procesos de intercambio de calor y cuantificar el flujo de calor  A27
gue se produce en cada caso, y evaluar cambiadores de calor y evaporadores.

(*)Reconocer las diferencias existentes entre los diversos sistemas de produccién de frio, analizar A27
los distintos procesos que sigue un ciclo frigorifico mediante diagramas termodinamicos y

dimensionar los principales elementos que constituyen un sistema frigorifico: compresores,
evaporadores, condensadores y elementos de regulacién y control.

(*)Calcular el aislamiento térmico necesario en instalaciones de calefaccién o de refrigeraciony  A27
conocer las caracteristicas de los principales refrigerantes utilizados actualmente y la incidencia
medioambiental de algunos de ellos.

(*)Gestionar la informacién técnica disponible para la resolucién de problemas practicos de Bl
dimensionado y resolver problemas de forma sistematica.

(*)Utilizar el ordenador como herramienta de trabajo para la resolucién de problemas complejos de Bl
procesos de transferencias e intercambios de calor mediante una hoja de célculo.

(*)Reconocer la terminologia inglesa relacionada con la Termotécnia. B5
(*)Trabajar en equipo para evaluar los sistemas termodindmicos, métodos de trabajo y resultados B5
practicos presentados en un articulo de investigacion.

(*)Expresar y comunicar a un grupo de personas las conclusiones obtenidas tras el andlisis en B2

grupo de un articulo de investigacion relacionado con los contenidos de la asignatura.

Contidos

Tema

(*)CAPITULO 1.- CONCEPTO DE TERMOTECNIA: (*)1.1.- Concepto de Termotecnia

CONTENIDO, ORIGEN Y EVOLUCION 1.2.- Campos de interés para el Graduado en Ingenieria Agricola

1.3.- Origen y Evolucién de la Termotecnia
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(*)CAPITULO 2.- TRANSMISION DE CALOR

(*)2.1.- Introduccién

2.2.- Mecanismos de transmisién de calor

2.3.- Transmision de calor por conduccién

2.4.- Transmision de calor por conveccion

2.5.- Transmision de calor en sdlidos de geometria sencilla

(*)CAPITULO 3.- RADIACION TERMICA

(*)3.1.- Introduccién

3.2.- Estudio de la radiacién de los cuerpos

3.3.- Leyes de la radiacién

3.4.- Intercambio de energia radiante entre dos cuerpos
3.5.- Radiacién solar

(*)4.- CAMBIADORES DE CALOR

(*)4.1.- Generalidades

4.2.- Clasificacién de los cambiadores de calor

4.3.- Descripcién general de cambiadores de carcasa y tubos

4.4.- Andlisis de un cambiador de calor de paso sencillo

4.5.- Andlisis de cambiadores de calor de paso multiple (carcasa y tubos) y
de flujo cruzado. Correccién de la diferencia de temperaturas media
logaritmica (gréficas de Turton)

4.6.- Método de la eficacia-nimero de unidades de transferencia

(*)5.-AISLAMIENTOS TERMICOS

(*)5.1.-Introduccién

5.2.- Espesor 6ptimo de un calorifugo

5.3.- Materiales aislantes y materiales de proteccién

5.4.- Espesores técnicos

5.5.- Radio critico de una tuberia

5.6.- Espesor necesario para evitar condensaciones

5.7.- Proteccién de las conducciones de agua contra las heladas

(*)6. EVAPORADORES

(*)6.1. Caracteristicas y funcién de los evaporadores
6.2. Tipos de evaporadores

6.3. Capacidad frigorifica de los evaporadores

6.4. Coeficiente global de transmisién de calor

6.5. Diferencias de temperatura en el evaporador
6.6. Escarche y desescarche de los evaporadores
6.7. Seleccién del evaporador

(*)7.- SISTEMAS DE PODUCCION DE FRIO

(*)7.1.-Produccién de frio
7.2.- Sistemas de produccién de frio
7.3.- Potencia frigorifica en instalaciones agroalimentarias

(*)8.- HUMIDIFICACION, DESHUMIDIFICACION Y

SECADO

(*)8.1.- Generalidades

8.2.- Vapor de agua

8.3.- Diagrama psicrométrico

8.4.- Equipos de humidificacién, deshumidificacién y secado

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Sesién maxistral 30 60 90
Practicas de laboratorio 15 15 30
Probas de resposta longa, de desenvolvemento 0 4 4

Informes/memorias de practicas 0 11 11
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 15 15

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral

(*)La ensefianza serd basicamente presencial. Los temas de teoria (resumidos), los boletines de

cuestiones, las propuestas para elaborar trabajos y los guiones de practicas se vuelcan (a través de
internet) en la plataforma tem@ de teledocencia de la Universidad de Vigo (http://faitic.uvigo.es)

Practicas de laboratorio (*)Se impartirdn a lo largo de una semana.

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricion
Sesion maxistral

Practicas de laboratorio

Probas Descricion

Informes/memorias de practicas

Resolucién de problemas e/ou exercicios
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Avaliacion

Descricién Cualificacion
Probas de resposta longa, de (*)Se realizard un examen final en el que se evaluaran los 80
desenvolvemento conocimientos adquiridos, tanto tedricos como practicos.
Informes/memorias de practicas (*)Al finalizar las practicas, el alumno deberd realizar una memoria de 10
practica resolviendo todos los casos planteados.
Resolucién de problemas e/ou (*)A lo largo de la asignatura se plantearan problemas que el alumno 10

exercicios

debe entregar.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Amigo Martin, Pablo, Termotecnia : aplicaciones agroindustriales, Mundi-Prensa,

Amigo Martin, Pablo, Tecnologia del frio y frigoconservacion de alimentos, Madrid Vicente,

Lucas Martinez, Antonio de, Termotecnia basica para ingenieros quimicos : bases de termodinamica aplicada,

Universidad de Castilla-La Mancha,

HARYEY, J.C. Geologia para Ingenieros Geotécnicos. 1993. Limusa-Noriega Editores. México.

Recomendacidns

Paxina 4 de 51



DATOS IDENTIFICATIVOS
Mecanizacion rural

Materia Mecanizacion
rural

Cadigo 001G280V01502

Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria

Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Lingua de

imparticién

Departamento Enxefaria dos recursos naturais e medio ambiente
Coordinador/a Cid Fernandez, Jose Angel
Profesorado  Cid Fernandez, Jose Angel

Correo-e jcid@uvigo.es

Web

Descricién (*)Ingenieria del tractor agricola y principales aperos utilizados para el laboreo agricola en Espafia.
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

A8 CE1.- Capacidade para a resolucién dos problemas matematicos que poidan exporse na enxefaria.

A78 CE71.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con maquinaria agricola.

Bl CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién e Aprendizaxe
*) A8 Bl
A78
Contidos
Tema
(*)TEMA 1 MECANIZACION AGRARIA (*)La actividad agricola

Situacién actual
Investigacion y desarrollo

(*)TEMA 2 EL TRACTOR AGRICOLA (*)Definiciones
Tipos de tractores
Caracteristicas generales
Condicionantes como vehiculo agricola
Ergonomia y seguridad
Motor diesel y regulacién de velocidad
Curvas caracteristicas
Sistema hidraulico y traccién
Transmisién, embrague, caja de cambios, diferencial, reduccion final

(*)TEMA 3 COSTE DE UTILIZACION DE LA (*)Definiciones

MAQUINARIA AGRIiCOLA Costes fijos
Costes variables
Metodo ASAE

(¥*)TEMA 4 LABOREO MECANIZADO DEL TERRENO (*)Propiedades mecanicas de los suelos
Laboreo profundo: Objeto, preparacion y laboreo primario.
Laboreo superficial: laboreo secundario, aperos.
Siembra y plantacién
Fertilizacién
Recoleccion y manejo de forraje
Recoleccién de granos y semillas
Recoleccién de tuberculos y raices

Planificacién

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesion maxistral 40 42 82
Resolucién de problemas e/ou exercicios 15 25 40
Presentacidns/exposiciéns 5 16 21
Probas de tipo test 0 3 3
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 4 4
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*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Sesidn maxistral (*) Se desarrollara el temario de la asignatura mediante la explicacacion tedrica de cada apartado
apoyandose en los medios de visualizacién del aula (proyector, ordenador y encerado)
Resolucién de problemas (*) Cada tema se acompafiard de un boletin de problemas relacionados, de complegidad creciente,
e/ou exercicios aplicando los conceptos explicados en las clases magistrales. Los problemas se entregaran al
profesor para su evaluacion.
Presentacidns/exposicion(*) El profesor de la asignatura propondra 10 temas diferentes para que los alumnos, en grupos de 3
S personas, investiguen sobre uno de ellos, presentando el informe final al resto de compafieros.

Se propondra el comentario y andlisis de articulos técnicos y divulgativos relacionados con
aplicaciones especificas de la mecanizacién agraria.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Resolucién de problemas e/ou exercicios

Presentacidns/exposicions

Avaliacion
Descricion Cualificacién
Sesién maxistral (*) Asistencia y participacion activa del alumno en los debates 10
fomentados en el aula.
Resolucién de problemas e/ou exercicios(*)Entrega al profesor de 6 ejercicios propuestos de resolucién similar a 30
los desarrollados en las clases de problemas.
Presentaciéns/exposicions (*)Trabajo préctico desarrollado por los alumnos en grupos de 3 30
personas y expuesto durante 30 ' a sus compaferos. Informe técnico
en papel (15%), presentacion (15%)
Probas de tipo test (*)Seleccion de preguntas del temario tedrico 10
Resolucién de problemas e/ou exercicios(*)Resolucion de 2 problemas: a) el tractor agricola b) Costes de 20

utilizacion

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Boto Fidalgo, Juan Antonio, La Mecanizacién agraria, Ledn : Universidad de Leén, 2000,
Ortiz-Cafavate, Jaime, Técnica de la mecanizacién agraria, Madrid : Mundi-Prensa, 1989,
Ortiz-Cafavate, Jaime, Tractores : técnica y seguridad, Mundi-Prensa, 2005,

Arnal Atares, Pedro V., Tractores y motores agricolas, Mundi-Prensa, 1996,

®Brady, N. C. y Weil, R. C. 2001. la Agricultura y MundiJPrensa, (32 edicién revisada), Madrid.

@Porta, ., Lopez Acevedo, M. y Poch, R.M.. 2011. Introduccién a la Edafologia. Uso y proteccién de suelos. Mundi[JPrensa, (22
edicion revisada), Madrid

@®Wild, A. (Ed.). 1992. Las condiciones del suelo y el crecimiento de las plantas, segin Rusell . Mundi[JPrensa, Madrid.

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente
Materia Ciencia e

tecnoloxia do

medio ambiente

Cadigo 001G280VvV01503

Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria

Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Lingua de

imparticiéon

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Profesorado  Escuredo Pérez, Olga
Ferndndez Gonzélez, Maria
Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Correo-e javirajo@uvigo.es
Web
Descricién
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Cofiecemento en materias basicas, cientificas e tecnoléxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi como
unha capacidade de adaptacién a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A2 CG7: Capacidade para a preparacién previa, concepcién, redaccién e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo a
construcién, reforma, reparacion, conservacién, demolicién, fabricacion, instalaciéon, montaxe ou explotacién de bens
mobles ou inmobles que pola sla natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da producién
agricola e gandeira (instalaciéns ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria agroalimentaria
(industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de salgaduras e, en
xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacién, manipulacién e distribucién de
produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques, xardins, viveiros,
arboredo urbano, etc.-, instalaciéns deportivas pulblicas ou privadas e contornas sometidas a recuperacién
paisaxistica).

A3 CG8: Cofiecemento axeitado dos problemas fisicos, as tecnoloxias, maquinaria e sistemas de subministracién hidrico
e enerxético, os limites impostos por factores orzamentarios e normativa construtiva, e as relaciéns entre as
instalacions ou edificacidons agrarias, as industrias agroalimentarias e os espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo coa sla contorna social e ambiental, asi como a necesidade de relacionar aqueles e esa contorna coas
necesidades humanas e de preservacion do medio ambiente.

A6 CG11: Capacidade para a redaccion e sinatura de estudos de desenvolvemento rural, de impacto ambiental e de
xestién de residuos das industrias, explotacidns agricolas e gandeiras, e espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo.

A7 CG12: Capacidade para a direccién e xestién de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacién e as técnicas de mercadotecnia e comercializacion
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

A15 CEB8.- Cofiecementos basicos de climatoloxia.

Al6 CE9.- Cofiecemento das bases e fundamentos bioléxicos do dmbito vexetal e animal na enxefiaria.

A18 CE11.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de identificacién e caracterizacién de especies
vexetais.

A20 CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicaciéns da biotecnoloxia na enxefiaria
agricola.

A23 CE16.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da ecoloxia, os estudos de impacto ambiental, a
sUa avaliacién e correccién.

A30 CE23.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestién e aproveitamento de subprodutos
agroindustriais.

A31 CE24.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da toma de decisiéns mediante o uso dos
recursos dispofibles para o traballo en grupos multidisciplinares.

A32 CE25.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da transferencia de tecnoloxia, entender,
interpretar, comunicar e adoptar 0s avances no campo agrario.

A33 CE26.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de valoracién de empresas agrarias e
comercializacién.

A36 CE29.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios dos procesos nas industrias agroalimentarias.

A37 CE30.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de modelado e optimizacién de procesos nas
industrias agroalimentarias.
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A38 CE31.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestién da calidade e da seguridade
alimentaria.

A51 CE44.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa obra civil, instalaciéns e
infraestruturas das zonas verdes e areas protexidas.

A53 CE46.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa rega e as drenaxes.

A54 CEA47.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa maquinaria para hortofruticultura
e xardinaria.

A56 CE49.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa lexislacién e xestién ambiental.

A57  CE50.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar principios de desenvolvemento sostible.

A58 CE51.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar estratexias de mercado e do exercicio profesional.

A63 CE56.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados cos ecosistemas e a biodiversidade.

A69 CE62.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con proxectos de restauracién
ambiental e paisaxistica.

A70 CE63.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con proxectos e plans de mantemento
de zonas verdes.

A71 CE64.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con proxectos de desenvolvemento.

A75 CE68.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa proteccién de cultivos contra
pragas e enfermidades.

A86 CE79.- Conocer, de primera mano, el entorno socio-laboral relacionado con alguno de los &mbitos agrario y
agroalimentario y comprender la aplicabilidad de los conceptos adquiridos a lo largo del Grado.

A87 CE80.- Obtener informacién, desarrollar experimentos e interpretar resultados. Participar en la ejecucién de proyectos
relacionados con el medio rural.

A88 CE81.- Manejar los conceptos y la terminologia propios o especificos del dmbito y comprender la proyeccién social-
profesional de los Ingenieros Técnicos Agricolas.

Bl CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmisién de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacién da normativa e regulamentacion relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia
Resultados previstos na materia Resultados de Formacion
e Aprendizaxe
Comprender 0s procesos responsables da deterioracion ambiental e técnicas encamifiadas 4 sia Al Bl
prevencion A2 B2
Al5 B3
Al6 B4
A20 B5
A23
A32
A56
A63

Saber aplicar os coflecementos e a normativa de proteccién do medio ambiente A56 B3
A57 B4

Cofiecer, desenvolver e aplicar os cofiecementos en materia ambiental 4 practica para a produciéon Al Bl
agricola e gandeira A2 B4

A6

A30

A32

A33

A36

A37

A38

A53

A54

A57

A71
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Saber aplicar os instrumentos de xestién ambiental s industrias agrarias e alimentarias Al Bl

A3 B2
Ab B3
A7 B4
Al8 B5
A23
A51
A56
A57
A58
A63
A69
A70
A71
A75
A86
A87
Saber elaborar e interpretar informes en materia ambiental A2 Bl
A88 B3
B4
B5
Ter capacidade para realizar traballos en equipos multidisciplinares Al Bl
A6 B2
A7 B4
A3l B5
A32
A58
Contidos
Tema

CONCEPTO E IMPORTANCIA DO MEDIO AMBIENTE Os seus compofientes. Interaccién do home co medio. Concepto de
recurso natural. Problematica ambiental e demografia. Desenvolvemento
e Medio Ambiente

ECOSISTEMAS Os seus compofientes. Factores ecoldxicos. Estudo da poboacion e a
Comunidade. Sucesién ecoldxica

CICLOS BIOXEOQUIMICOS Xeneralidades. Ciclos do Carbono, Nitréxeno e Fésforo.

DINAMICA DO ECOSISTEMA A poboacién: propiedades e formas de crecemento. A Comunidade.
Interaccién entre especies. Biodiversidade. Desenvolvemento do
ecosistema.

MASAS FLUIDAS: AUGA Ciclo e usos da auga. Augas superficiais: distribucién hidrolégica e

evolucién geoquimica. Augas subterréneas: distribucién hidroldgica e
evolucién geoquimica

DINAMICA OCEANICA Tipos de correntes. Estuarios: tipos e dindmica. Procesos de mestura no
medio marifio

MASAS FLUIDAS: AIRE. A ATMOSFERA composicion, estrutura e funcién. As radiaciéns na atmosfera. Procesos
fotoquimicos. Circulacién xeral atmosférica

DINAMICA ATMOSFERICA Ventos locais. Mecanismos de dispersién, transporte e deposicién de

contaminantes na atmosfera. Meteorologia: mapas e prediciéns
meteoroldxicas

CONTAMINACION DAS AUGAS Ciclo do uso da auga. Caracteristicas microbiolégicas da auga e
contaminacion bioldxica. Parametros fisicos indicadores de contaminacion.
Contaminantes da auga: materia total, contaminantes inorganicos e
organicos. Contaminacién por bionutrientes e eutrofizacién. Osixeno
disolto e materia orgdnica. Pardmetros indicadores de contaminacién por
materia orgdanica. Contaminacién por metais. Contaminacién por
deterxentes e pesticidas. Outros contaminantes

SISTEMAS DE TRATAMENTO DE AUGAS RESIDUAISSistemas de depuracion das augas residuais. Procesos utilizados:
quimicos, fisicos, térmicos e bioldxicos. Tratamento das augas residuais
urbanas. Sistemas de depuracién de baixo custo. Reutilizacién das augas
depuradas. Contaminacién das augas por actividades agropecuarias.
Normativa sobre contaminacién e depuracion de augas.

CONTAMINACION ATMOSFERICA Conceptos de emisién e inmisién. Fontes de emisién. Tipos de
contaminaciéon atmosférica. O aerosol: a sla evolucién na atmosfera.
Contaminacién de natureza quimica: contaminantes primarios
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EVOLUCION DA CONTAMINACION ATMOSFERICA Evolucién dos contaminantes na atmosfera: contaminacién secundaria.

Smog fotoquimico. Smog acedo. Choiva aceda. Factores que afectan a
contaminacion na atmosfera. Contaminantes emitidos polas industrias
agrarias e alimentarias. Control da contaminacién atmosférica. Lexislacién
sobre contaminacién atmosférica

RESIDUOS SOLIDOS

Composicién e propiedades. Xestion dos residuos sélidos. Tratamento de
residuos urbanos: reciclaxe, incineracién, vertedoiros, outros tratamentos.
Plan Nacional de residuos sélidos

RESIDUOS NAS INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS

Residuos tdxicos e perigosos. Recuperacién e tratamento de residuos
agricolas e forestais. Recuperacién e transformacién de lodos de
depuradora. Tratamento dos residuos das industrias alimentarias

ENERXIA E MEDIO AMBIENTE

Fontes de enerxia convencionais e alternativas: o seu aproveitamento e
problematica ambiental que xeran

CAMBIO GLOBAL

Destrucién da capa de ozono. Efecto invernadoiro e Cambio Climatico.
Causas. Consecuencias sobre a agricultura. Medidas adoptadas

REDUCION DA BIODIVERSIDADE

Biodiversidade. O valor das especies silvestres. O problema da reducién da
diversidade: causas. A biodiversidade na Peninsula Ibérica.

PROTECCION DA NATUREZA

Espazos Naturais protexidos: historia e lexislacién. Figuras e instrumentos
de proteccidn. Proteccién da flora e fauna silvestres. Normativa
comunitaria sobre a conservaciéon dos espazos de interese

AGRICULTURA E MEDIO AMBIENTE

Tipos de agricultura. Impacto das actividades agropecuarias. Medidas para
a integracién ambiental das actividades agropecuarias

INSTRUMENTOS DE XESTION AMBIENTAL

Desenvolvemento e Conservacion. Lexislacion e Medio Ambiente. Impacto
ambiental. Instrumentos de xestién ambiental

METODOLOXIA DOS ESTUDOS DE IMPACTO
AMBIENTAL

Avaliacién de impacto ambiental. Estudo de Impacto Ambiental. Normativa
sobre E.LA.

POLITICA AMBIENTAL E EMPRESA

Sistema de Xestién ambiental na empresa. Auditoria ambiental.
Ecoetiquetas. Analise de ciclo de vida

ANALISE DE CICLO DE VIDA

Concepto de andlise de ciclo de vida (ACV). Etapas no ciclo de vida dun
produto. Metodoloxia. Aplicaciéns

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Seminarios 10 20 30
Debates 2 4 6
Saidas de estudo/practicas de campo 6 0 6
Traballos tutelados 4 8 12
Sesion maxistral 30 60 90
Probas de resposta curta 6 0 6

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Seminarios Exercicios relativos a Temas da asignatura

Debates Relativos ao tema presentado na leccién maxistral.
Campus Virtual (TEMA): acceso aos exercicios e cuestiéns, cunha recomendacién bibliogréfica do
profesor.

Saidas de Elaboracién previa dun guién por parte do profesor

estudo/practicas de

campo

Traballos tutelados

Elaboracion en grupos sobre tematica especifica achegada polo profesor ou a suxestién do alumno.

Presentacién e debate do tema

Sesion maxistral

0 profesor expdn un guidén do tema apoiado por computador e cafion de proxeccion

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricion

Sesion maxistral

A parte das clases tedricas, clases practicas e seminarios presenciais, a atencién personalizada do

alumno completdsese coas tutorias. A través da plataforma "FAITIC" o alumno pode acceder tanto ao
contido de cada un dos temas que integran a materia, coma &s practicas e seminarios propostos
durante o curso. O sistema de aprendizaxe ECTS baséase na participacién activa do alumno, polo
tanto esixe a slia presenza nas clases tanto de teoria como de practicas, o puntual seguimento da
avaliacién continua, asi como o seu compromiso na elaboracién de traballos, asistencia a viaxes, etc.
A programacién da materia proporase ao comezo do curso a todos os alumnos matriculados na
mesma e supdn a posibilidade de avaliacién continua que permitird aprobar a materia por curso.
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Saldas de A parte das clases tedricas, clases practicas e seminarios presenciais, a atencién personalizada do

estudo/practicas de alumno completasese coas tutorias. A través da plataforma "FAITIC" o alumno pode acceder tanto ao

campo contido de cada un dos temas que integran a materia, coma s practicas e seminarios propostos
durante o curso. O sistema de aprendizaxe ECTS baséase na participacién activa do alumno, polo
tanto esixe a slia presenza nas clases tanto de teoria como de précticas, o puntual seguimento da
avaliacién continua, asi como o seu compromiso na elaboracién de traballos, asistencia a viaxes, etc.
A programacién da materia proporase ao comezo do curso a todos os alumnos matriculados na
mesma e supén a posibilidade de avaliacién continua que permitird aprobar a materia por curso.

Traballos tutelados A parte das clases tedricas, clases practicas e seminarios presenciais, a atencién personalizada do
alumno completdsese coas tutorias. A través da plataforma "FAITIC" o alumno pode acceder tanto ao
contido de cada un dos temas que integran a materia, coma as practicas e seminarios propostos
durante o curso. O sistema de aprendizaxe ECTS baséase na participacién activa do alumno, polo
tanto esixe a sUa presenza nas clases tanto de teoria como de practicas, o puntual seguimento da
avaliacién continua, asi como o seu compromiso na elaboracién de traballos, asistencia a viaxes, etc.
A programacién da materia proporase ao comezo do curso a todos 0s alumnos matriculados na
mesma e supdn a posibilidade de avaliacién continua que permitird aprobar a materia por curso.

Avaliacion

Descricién Cualificacion
Saidas de estudo/practicas de campo 5
Traballos tutelados 5
Sesién maxistral 85

80% examen

5% asistencia a clase
0 alumno debe obter un 40% da nota do exame para poder superar a
asignatura

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Bueno J.L., Sastre H. & Lavin A.G .Contaminacién e Ingenieria Ambiental. Volumen 1, 2, 3, 4 y 5. Edit. FICYT.Universidad
de Oviedo. 1997

Orozco C., Pérez A., Gonzdlez M.N., Rodriguez F.J. &Alfayete J.M. Contaminaciéon ambiental: una visién desde la
Quimica. Thomson.2003.

Kiely G. Ingenieria ambiental: fundamentos,entornos, tecnologias y sistemas de gestién. McGraw-Hill. Colombia. 2003.

Gomez Orea D. Evaluacién de impacto ambiental: un instrumento preventivo para la gestibnambiental. Mundi-Prensa.
Madrid. 2003

Glynn Henry ). & Heinke G.W. Ingenieria ambiental. Prentice may. 1999.

Nebel B & Wright R.T. Ciencias Ambientales. Ecologia y desarrollo sostenible. Pearson Educacién.1999.
Odum E & Warrett G.W. Fundamentos de Ecologia.Thomson. 52 ediccién. México. 2006.
Tyller Miller G. Introduccién a la Ciencia Ambiental. Thomson. 2002.
http://science.hg.nasa.gov

http://liftoff. msfc.nasa.goc

http://earthobservatory.nasa.gov

http://www.aenet.es

http://www.meteoam.it

http://www.mma.es/portal/secciones/normativa

http://www.windows.ucar.edu.html

http://www.mma.es/portal/secciones/biblioteca_publicacion/biblioteca/busqueda_biblio.html
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http://science.hq.nasa.gov
http://liftoff.msfc.nasa.goc
http://earthobservatory.nasa.gov
http://www.aenet.es
http://www.meteoam.it
http://www.mma.es/portal/secciones/normativa
http://www.windows.ucar.edu.html
http://www.mma.es/portal/secciones/biblioteca_publicacion/biblioteca/busqueda_biblio.html

http://medioambiente.xunta.es

http://www.coruna.es/medioambiente

http://www.sogama.es

http://www.grupo-tradebe.com

http://astrobiologia.astroseti.org

http://www.cites.org/

http://www.nationalgeographic.com/wildworld/global.html
http://www.biodiversityhotspots.org
http://www.mma.es/secciones/biodiversidad/especies_amenazadas/lista_roja/lista_roja.htm
http://www.ceu.es

www.randagroup.es/esp/ma/acv/acv43.htm

Recomendacidns

Outros comentarios
A superacién da materia estd supeditada & obtencién dunha cualificacién superior a 5 puntos.

Es recomendable a asistencia tanto &s clases tedricas como practicas, os seminarios e as discusidns de traballos feitos polos
seus compaiieiros. Deste xeito ao alumno resultaralle mais facil superar a materia xa que aprendera dunha forma mais
rapida e efectiva as competencias e habilidades requiridas. Asi mesmo, resultaralle mais facil organizar o seu tempo & hora
de compatibilizalo coas tarefas asignadas nas outras materias da titulacién.

Outra recomendacién é utilizar o servizo de teledocencia na plataforma FAITIC e aproveitar as horas de tutoria presenciais
asi como o e-mail. Estes servizos son mais recomendables ainda no caso de que ao alumno resultelle complicado asistir &s

clases teodricas e practicas.

Finalmente é importante o traballo continuado e constante do alumno ao longo do curso.

Paxina 12 de 51


http://medioambiente.xunta.es
http://www.coruna.es/medioambiente
http://www.sogama.es
http://www.grupo-tradebe.com
http://astrobiologia.astroseti.org
http://www.cites.org/
http://www.nationalgeographic.com/wildworld/global.html
http://www.biodiversityhotspots.org
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http://www.ceu.es/
http://www.randagroup.es/esp/ma/acv/acv43.htm

DATOS IDENTIFICATIVOS

Fitotecnia

Materia Fitotecnia

Cadigo 001G280V01504

Titulacién Grao en
Enxefaria
Agraria

Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Lingua de Castelan

imparticion  Galego

Depart

amento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Lopez Periago, Jose Eugenio

Profesorado  Lopez Periago, Jose Eugenio

Paradelo Pérez, Marcos

Correo-e edelperi@uvigo.es
Web
Descricién -Planificacién y Ordenacién de Explotaciones.

xeral

-Plantaciones Frutales.

-Cultivos forzados, invernaderos, tineles.
-Tratamientos Fitosanitarios.

-Produccién y mejora de semillas y plantas de vivero.
-Cultivos Hidropénicos.

-Estudios de puesta en regadio.

Competencias de titulacion

Cddigo

A7

CG12: Capacidade para a direccién e xestién de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacién e as técnicas de mercadotecnia e comercializacién
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

A19 CE12.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producién vexetal, os sistemas de
producién, de proteccién e de explotacion.

A20 CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicaciéns da biotecnoloxia na enxefiaria
agricola.

A74 CE67.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con sistemas de producién e
explotacién agraria.

A75 CE68.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa proteccién de cultivos contra
pragas e enfermidades.

A76 CE69.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar tecnoloxias e sistemas de cultivo de especies herbaceas.

A78 CE71.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con maquinaria agricola.

A88 CE81.- Manejar los conceptos y la terminologia propios o especificos del dmbito y comprender la proyeccién social-
profesional de los Ingenieros Técnicos Agricolas.

Bl CG1: Capacidade de resolucién de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmisién de cofiecementos, habilidades e destrezas nos &mbitos
sociais de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién e Aprendizaxe

(*) A7 Bl
Al9 B2
A20 B4
A74 B5
A75
A76
A78
A88

Contidos

Tema

Relaciones cultivo ambiente: sistemas agricolas. Introduccién aos sistemas agricolas:

Sistemas agricolas en Espafia. Alimentacién e agricultura
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Bases da produccion de cultivos: auga e Evapotranspiracién e necesidades hidricas dos cultivos. Medida da

productividade.

evapotranspiracion. Analise da evapotranspiracién dos cultivos. Calculo de
la evapotranspiracion de referencia. Coeficientes de cultivo. Célculo das
necesidades hidricas.

Métodos de rega e programacion da rega.

Bases da produccion de cultivos: eficiencia do usoFotosintese, respiracién e productividade de los cultivos. Interceptacién e
da auga, eficiencia da interceptacién da eficiencia da radiacién. Densidade y competencia. Estres hidrico

radiacion.

productividade, eficiencia de uso da auga.

Tecnoloxia da produccion: labranza e
de cultivo

operaciéns Obxectivos da labranza e os seus efectos sobre o solo. Mecanica do solo e
mecanizacién. Labranza e conservacién do solo. Factores da emerxencia
do cultivo. Datas de sementeira, densidade, profundidade, métodos de
sementeira e marcos de plantacion.

Tecnoloxia da produccién: correccién
cultivo, enmendas.

de solos de Correccién da acidez e encalado. Mantemento da materia orgdnica do
solo. Control da salinidade.
Balance de nutrintes nos solos de cultivo. Fertilizacién nitroxenada,
fertilizacién con fésforo e potasio. Abonado de correccién e de
conservacioén. Estratexias de fertilizacién e casos practicos.

Tecnoloxia da produccién: control de malas Ecoloxia de cultivos e malas herbas, interferencias das malas herbas co
herbas. cultivo. Estratexias de control de malas herbas e métodos de control.
Tecnoloxia da produccién: control de la Modificacién da temperatura do solo e do cultivo, control da cuberta.
temperatura, xeadas, ventos drenaxes. Proteccién contra xeadas. Defensa contra o vento e cortaventos.

Correccién da pendente do terreo. Drenaxe agricola.

Xestién do espazo agricola:

Organizacién de cultivos: rotacién, alternativas de cultivo. Sistemas de
cultivo e rotaciéns. Modelos de xestién e simulacién de sistemas agricolas.
Xestion e conservacion do medio agricola.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 60 90
Seminarios 3 0 3
Saidas de estudo/practicas de campo 15 30 45
QOutras 0 6 6
Informes/memorias de practicas 0 6 6

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Sesion maxistral Explicacién introductoria de contenidos.
Seminarios Resolucién de casos practicos:

Necesidades hidricas y riego.
Planificacidn de fertilizacion.

Saidas de Cultivo de plantas de interés agricola en invernadero:
estudo/practicas de Siembra y plantacién
campo Necesidades de riego

Correccion de acidez

Abonado de
Abonado de

correccion
conservacion

Control del crecimiento y desarrollo
Célculo del rendimiento

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Safdas de estudo/practicas de campo Tutorizacidn de la realizacién de las practicas. Tutorizacién de resolucién de

seminarios y casos practicos

Seminarios Tutorizacién de la realizacién de las practicas. Tutorizacién de resolucién de
seminarios y casos practicos
Probas Descricion
Outras
Informes/memorias de practicas
Avaliacion
Descricién Cualificacién
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Seminarios Resolucidn de los problemas y cumplimiento de las tareas previstas en los 20

seminarios.

Saidas de estudo/practicas de campo 10
Actitud durante la ejecucién de las taréas praticas

Outras Resolucién de cuestionarios, ejercicios 50

en plataforma de teledocencia.
Actividades de aula.
Asistencia.
Informes/memorias de practicas Evaluacién de la calidad de las memorias de practicas. 20

Outros comentarios sobre a Avaliacion

La evaluacién es continua, en base a las pruebas de avaliacién descritas.

No obstante, el estudiante podrd presentarse voluntariamente a un examen en fecha oficial establecida por el centro para
acreditar sus conocimientos y competencias en la materia. En este caso la calificacidon final corresponderd a la obtenida en
este ejercicio.

En segunda convocatoria, el estudiante podrd completar las actividades contempladas en la evaluacién continua, y podra
optar por un examen en convocatoria oficial en las condiciones anteriormente descritas.

Bibliografia. Fontes de informacion

Villalobos, F.)., Mateos, L., Orgaz, F., Fereres, E., Fitotecnia. Bases y tecnologias de la produccién agricola, 22 Edicidn,
Urbano Terrén, P., Fitotecnia : ingenieria de la produccién vegetal.,

Urbano Terrén, P, Tratado de fitotecnia general, 22 Edicién,

Urbano Terrdn, P, Aplicaciones fitotécnicas.,

Recomendacions
Materias que contintian o temario
Xestién de residuos/001G280V01602

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Fitopatoloxia/001G280V01805

Ordenacidn do territorio e paisaxe/001G280vV01806
Zootecnia/001G280VvV01505

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Bioclimatoloxia/001G280V01302
Botdnica/001G280V01401

Edafoloxia/001G280V01303

Quimica agricola/001G280V01402

Outros comentarios
Os textos de referencia da asignatura son:

Villalobos, F.)., Mateos, L., Orgaz, F., Fereres, E. Fitotecnia. Bases y tecnologias de la produccién agricola. 22 ed. Rev.. Ed.
Mundi-Prensa. Madrid. 2009. 496 p. ISBN: 978-84-8476-382-6.

Urbano Terrdn, P. Fitotecnia : ingenieria de la produccién vegetal. Mundi-Prensa madrid, 2002. ISBN 84-8476-037-5
Os contidos basicos da materia estaran apoiados por a plataforma de axuda a docencia http://tema.uvigo.es, dende a cal os

alumnos poderan ter acceso a contidos tedricos da materia, fontes de informacién complementaria, acceder sistemas de
axuda 6 aprendizaxe, auto-avaliarse mediante cuestionarios electrénicos, facer consultas y participar en obradoiros.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Zootecnia

Materia Zootecnia

Cadigo 001G280V01505

Titulacién Grao en
Enxefaria
Agraria

Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Lingua de Castelan

imparticién

Departamento Enxefiaria quimica

Coordinador/a Carballo Garcia, Francisco Javier

Profesorado  Carballo Garcia, Francisco Javier

Correo-e

Web

Descricién
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

A7 CG12: Capacidade para a direccién e xestién de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacién e as técnicas de mercadotecnia e comercializacién
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

Al6 CE9.- Cofiecemento das bases e fundamentos bioldxicos do &mbito vexetal e animal na enxefiaria.

A21 CE14.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producién animal. Instalaciéns

gandeiras.

A22 CE15.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicacidns da biotecnoloxia na enxefiaria

gandeira

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en

sintonia coa realidade da contorna.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia

Resultados de Formacién e Aprendizaxe

*) A7

(*) Al6

(*) A21

(*) A2?2

*) B4

Contidos

Tema

(*)LA ZOOTECNIA (*)TEMA 1.- La zootecnia como disciplina: definicion. Importancia y

finalidad de la zootecnia. Origen y evolucién de la produccién animal.
Relacién de la zootecnia con otras disciplinas (quimica, bioquimica, fisica,
zoologia, anatomia, fisiologia, patologia, etc.). Situacién actual de la
avicultura, ganaderia y sus producciones en el mundo, Europa y Espaiia.

(*)LOS ANIMALES PRODUCTIVOS

(*)TEMA 2.- Morfologia e identificacién animal. Morfologia externa. Estudio
y descripcién de las capas animales. Zoometria: concepto, medidas
zootécnicas, indices zoométricos. Identificacidon animal: concepto,
importancia, clases de identificaciéon animal, bases de la identificacién,
métodos de identificacién animal.

TEMA 3.- Etnologia. Concepto. Raza: concepto y definicién. Ventajas e
inconvenientes de explotar razas puras. Importancia y criterios para la
eleccidn de la raza en las explotaciones ganaderas. Razas de ganado
espafiolas y extranjeras mdas importantes: descripcién de sus
caracteristicas y aptitud productiva.
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(*)LA REPRODUCCION

(*)TEMA 4.- Anatomia y fisiologia del aparato reproductor masculino.
Anatomia general y comparada del aparato reproductor masculino en las
diferentes especies de interés zootécnico. Funcion testicular. Papel de las
vias seminales, glandulas accesorias y 6rganos genitales externos.
Ereccién y eyaculacion.

TEMA 5.- Anatomia y fisiologia del aparato reproductor femenino.
Anatomia general y comparada del aparato reproductor femenino en las
diferentes especies de interés zootécnico. Funcién ovarica. Papel de los
conductos genitales femeninos y genitales externos.

TEMA 6.- Control de la reproduccidn. Introduccién. Hipotadlamo-hipdfisis.
Pubertad. Control hormonal y no hormonal de la funcién sexual del macho.
Control hormonal y no hormonal (H-NH) de la funcién sexual de la hembra.
Ciclo ovarico en las diferentes especies. Influencia de los factores
ambientales sobre la reproduccion.

TEMA 7.- Fecundacion, gestacion, parto y puerperio. Transporte y
maduracion de los gametos masculino y femenino. Apareamiento.
Fecundacion y desarrollo embrionario. Gestacién: fases, cambios
hormonales; manejo de la hembra gestante. Parto: regulacion
neuroendocrina, fases, manejo. Puerperio.

TEMA 8.- Anatomia y fisiologia de los drganos genitales masculinos y
femeninos de las aves. Diferencias con los mamiferos. Funciones del
ovario y oviducto. Oviposicién. Incubacion. Series de puesta. Muda. Control
neuroendocrino de la reproduccién aviar.

TEMA 9.- Eficacia reproductiva. Principales pardmetros reproductivos en la
valoracién de la eficacia reproductiva. Factores intrinsecos y extrinsecos
que afectan a la eficacia reproductiva. Alteraciones reproductivas en el
macho y en la hembra.

TEMA 10.- Mejora de la eficacia reproductiva. Control de la actividad
ovarica. Introduccién. Principales métodos de manejo y hormonales
utilizados. Inseminacién artificial (IA). Introduccién. Seleccidén y manejo de
los sementales utilizados. Recoleccién, evaluaciéon y manejo del esperma.
Métodos actuales de conservacién del esperma. Técnicas de aplicaciéon en
las diferentes especies.

TEMA 11.- Mejora de la eficacia reproductiva. Fecundacion [Jin vitrof],
transferencia y manipulacién de embriones. Situacién actual de las
técnicas de reproduccion [Jin vitro[]. Transferencia de embriones (TE): las
técnicas de ovulacién miultiple; criterios de seleccién de hembras donantes
y receptoras; criterios para la contrastacion y seleccion de blastocitos y
blastocistos; técnicas de cultivo, conservacién y micromanipulacién.

TEMA 12.- Mejora de la eficacia reproductiva. Diagndstico de gestacion.
Interés. Principales técnicas de diagnoéstico de la gestacion: métodos
clinicos y de laboratorio. Esterilidad e infertilidad. Causas y estudio de las
mismas. Alteraciones anatdmicas y fisiolégicas como causas de la
infertilidad

TEMA 13.- Gestacidn, parto y puerperio. Gestaciéon. Duracion de la
gestacidn en las diferentes especies mamiferas domésticas. Anomalias en
la gestacion: gestacion ectépica, pseudogestacion, reabsorciones
embrionarias, abortos, momificacién y maceracion. Parto.
Desencadenamiento del parto. Accidentes durante el parto. Distocia:
definicidn y tipos. Sufrimiento fetal. Puerperio. Accidentes en el puerperio.
Alteraciones de la glandula mamaria. Enfermedades y anomalias del
recién nacido.
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(*)EL CRECIMIENTO Y DESARROLLO

(*)TEMA14.- Crecimiento y desarrollo. Introduccion. Conceptos.
Crecimiento prenatal. Crecimiento postnatal. Determinacién del
crecimiento. Determinacién del desarrollo y crecimiento diferencial de los
tejidos, 6rganos y regiones corporales. Precocidad.

TEMA 15.- Factores que afectan al crecimiento y desarrollo. Factores que
influyen en el (afectan al [J alternativa) crecimiento y desarrollo prenatal.
Factores que influyen en el (afectan al ] alternativa) crecimiento y
desarrollo postnatal.

(*)LA ALIMENTACION

(*)TEMA 16.- Los alimentos. Introduccién a la alimentacién animal.
Composicién de los alimentos: glicidos, lipidos, proteinas, vitaminas,
elementos minerales. Clasificacién y descripcién de los alimentos: pastos;
forrajes conservados; subproductos de producciones agricolas; raices,
tubérculos y frutos carnosos; granos de cereales; subproductos y residuos
industriales; concentrados proteicos de origen vegetal; alimentos de
origen animal. Valor nutritivo de un alimento. Aditivos y piensos
compuestos.

TEMA 17.- Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de los
monogastricos. Anatomia comparada del aparato digestivo de los
monogastricos. Funcién del aparato digestivo y generalidades. Digestion
bucal, gdstrica e intestinal. Absorcién. Acciones digestiva en el intestino
grueso. Metabolismo de los nutrientes.

TEMA 18.- Anatomia vy fisiologia del aparato digestivo de los rumiantes.
Diferencias anatémicas. Particularidades de la fisiologia del aparato
digestivo: rumiacién, regurgitacién, degradacién microbiana en el rumen-
reticulo (poblaciones microbianas y degradacién de los hidratos de
carbono, materias nitrogenadas y lipidos; efecto sobre los minerales y
vitaminas), degradacién omasal. Absorcién de nutrientes.

TEMA 19.- Ingestidn. Introduccién. Mecanismos de control. Factores que
afectan a la capacidad de ingestion. Sistemas de valoracién (unidad
lastre). Necesidades nutricionales de los animales. El agua. Funciones
bioldgicas. Fuentes y factores que influyen sobre la cantidad de agua en el
organismo. Necesidades de agua Yy sus factores de variacién. Carencia y
exceso.

TEMA 20.- Necesidades nutricionales de los animales. Nutricién energética.
Tipos y niveles de necesidades. Distribucién de la energia de un alimento
en el animal. Energia bruta. Energia digestible. Energia metabolizable y
valores fisiolégicos de la combustién. Incremento de calor. Energia neta.
Necesidades energéticas para el mantenimiento y la produccién. Sistemas
de valoracién energética en monogastricos y rumiantes (sistema INRA).

TEMA 21.- Nutricién proteica. Necesidades de un aporte suficiente de
nitrégeno. Aminodcido esencial. Necesidades nitrogenadas para el
mantenimiento y la produccién. Valor nutritivo de una proteina y métodos
de medida. Métodos de valoracién proteica en monogastricos y rumiantes
(PDI).

TEMA 22.- Minerales. Clasificacién. Funciones generales en el organismo
animal. Necesidades y sus factores de variacién. Regulacién de su
metabolismo. Deficiencias, excesos y fuentes alimentarias de los
minerales con mayor significacidn fisiolégica. Suministro en la practica.

TEMA 23.- Vitaminas. Concepto y clasificacién. Funciones generales.
Necesidades y factores que influyen en las mismas. Funciones bioldgicas,
sintomas carenciales y fuentes alimentarias. Suministro de vitaminas en la
practica.
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(*)LA SANIDAD E HIGIENE

(*)TEMA 24.- Sanidad animal. Introducciéon. Concepto de salud,
enfermedad y patologia animal. Clasificacién de las causas de
enfermedad. Enfermedades infecciosas y parasitarias mas frecuentes en
paises templados: etiologia, sintomatologia, efectos sobre los animales y
sus producciones. Las zoonosis: concepto, estado actual de las principales
zoonosis en Espafia, control de las zoonosis.

TEMA 25.- Higiene y profilaxis general en la explotacién ganadera.
Concepto y tipos de profilaxis. Normas generales para la prevencion de
enfermedades congénitas, infecciosas, parasitarias y esporadicas en las
explotaciones ganaderas.

(*)LA PRODUCCION

(*)TEMA 26.- Produccién de carne. Produccién de carne porcina.
Produccién de carne de vacuno: produccién de carnes blancas, carnes
rosadas y carnes rojas. Produccién de carne de ovino y caprino:
produccién de corderos y cabritos lechales, produccién de corderos
ternasco y pascual, produccién de chivos, produccién de carne de ovino y
caprino mayor. Produccién de carne de conejo. Produccién de carne de
pollo (broiler).

TEMA 27.- Produccién de leche. Anatomia y fisiologia de la glandula
mamaria. Lactogénesis, galatopoyesis y eyeccién de la leche: control
hormonal. Ordefo: ordefio manual, ordefio mecanico. Secado y regresién
de la gldndula mamaria. Las mamitis como azote en la produccién lechera:
etiologia, tratamiento, profilaxis.

TEMA 28.- Produccién de huevos. Crianza de pollitas. Manejo y
alimentacién de las ponedoras. Factores que influyen en la produccién de
huevos: factores internos (genéticos y fisioldgicos) y externos
(ambientales, alimenticios, de manejo y sanitarios). Alojamiento de
ponedoras comerciales: tipos de jaulas. Recogida y clasificacién de los
huevos.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 45 75
Practicas externas 20 30 50
Seminarios 5 10 15
Probas de resposta longa, de desenvolvemento 0 5 5

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Sesion maxistral (*)En cada tema el profesor expone oralmente, con el apoyo del material audiovisual o grafico que
considere oportuno, el cuerpo doctrinal del mismo.

Practicas externas (*)Actividades en grupos de 10 personas en las que, en explotacions ganaderas, se vera la

aplicacién directa de algunos de los conocimientos tedricos (los mas relevantes) expuestos en las

sesiones magistrales.

Seminarios (*) Trabajos realizados sobre temas especificos de importancia capital en la asignatura y que,
debido a limitaciones de tiempo, no han sido tratados con la suficiente profundidad en el desarrollo

del programa tedrico.

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Sesion maxistral

Practicas externas

Seminarios

Avaliacion

Descricién

Cualificacion

Sesidon maxistral (*)Se valorara la asistencia a las clases y la actitud mostrada durante las mismas. 10

Practicas externas (*)Se valorara la asistencia, la actitud y la participacién 15
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Seminarios (*)Se valorara la profundidad de los conocimientos expuestos en los temas 5
tratados, el orden en las exposiciones y las respuestas a las preguntas
planteadas por el profesor.
Probas de resposta longa, de (*)Se evaluara la amplitud de los conocimientos expuestos en las respuestas en 70
desenvolvemento relacién con la informacién proporcionada por el profesor en el curso de las
sesiones magistrales.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Recomendacions

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Bioloxia: Bioloxia/001G280V01101
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Construcion e infraestruturas rurais

Materia Construcién e
infraestruturas
rurais
Cadigo 001G280V01601
Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria
Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 2¢C
Lingua de
imparticiéon

Departamento Enxefaria dos materiais, mecanica aplicada e construcién

Coordinador/a Bendafia Jacome, Ricardo Javier

Profesorado  Bendafia Jacome, Ricardo Javier

Correo-e ricardojbj@uvigo.es

Web

Descricién
xeral

Competencias de titulacion

Cadigo

Competencias de materia

Resultados previstos na materia

Resultados de Formacién e Aprendizaxe

(*)A26

Contidos

Tema

(*)El hormigon
(*)Cementos

(*)Agua de amasado y curado

(*)Los aridos

(*)Los aditivos

(*)Dosificacién del hormigdn

(*)Fabricacién del hormigén

(*)Denominaciones del hormigén

(*)Fabricacién del hormigén

(*)Transporte del hormigén

(*)Vertido y colocacién en obra

(*)Compactacion del hormigén

(*)El hormigonado y la temperatura

(*)Curado del hormigén

(*)Acabados y juntas

(*)Propiedades del hormigdn

(*)La retraccion

(*)El hormigén y la temperatura

(*)Caracteristicas mecdnicas del hormigén

(*)Durabilidad del hormigén

(*)Ensayos del hormigdn

(*)El cntrol del hormigén y el acero en obra

(¥*)Hormigones de alta resistencia

(*)Armaduras

(*)Caracteristicas mecanicas del acero

(*)El hormigén armado

(*)Tipos de armaduras y su colocacién

)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
(*)Encofrado y desencofrado
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)

(*)Separacién, recubrimientos, anclajes y
empalmes

*)Sequridad en la construccion

*)Proceso de célculo

(*)

(*)

(*)Estados limite
(*)Pardmetros de calculo
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(*)Acciones en la edificacién, combinacién de

acciones, hipétesis de cargas

(*)Bases de calculo orientadas a la durabilidad

(*)Accion del fuego

(*)Tipos de solicitaciones

(*)Proceso de rotura por flexién

(*)Cuantias y sus limites
)
)
)

(*)Estado limite Ultimo bajo tensiones normales
(*)Célculo simplificado de secciones. Anejo 7 EHE.
(*)Secciones rectangulares en flexion
compuesta., Teorema de Ehlers

(*)Armaduras transversales. Esfuerzo cortante.
(*)Célculos sencillos

(*)Soportes

(*)Torsién

(*)Estados limites de servicio

(*)

(*)

(*)

(

*)Punzonamiento

*)Dimensionado de ménsulas cortas
*)Predimensionado de vigas y pilares
*)Recomendaciones generales sobre armado y
verificacion de secciones

(*)Documentacion para describir una estructura
segln la EHE

(*)Cimentaciones

(*)Célculo de zapatas

(*)Muros

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 2 32
Seminarios 10 2 12
Debates 5 5 10

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Sesidon maxistral (*) Exposicién en aula de los conocimientos basicos de la materia
Seminarios (*) Resolucién de problemas relacionados con los contenidos tedricos.
Debates (*) Sobre los ejercicios resueltos

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Sesion maxistral

Debates
Seminarios
Avaliacion

Descricién Cualificacion
Sesion maxistral (*)Realizcién de un examen de teoria y problemas de toda la materia. 100
Seminarios (*)No hay evaluacién 0

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Ricardo Bendafia, Principos de Hormigén Armado, 2012,
Ministerio de Fomento, EHE 08,

RECURSOS WEB

Os diferentes materiais e recursos da materia, asi como foros ou wikis nos que os alumnos podan participar, e outros
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contidos se atoparan en: http://faitic.uvigo.es

OUTROS MATERIAIS DE APOYO

Guidns de temas en Powerpoint. Guidns de practicas de laboratorio,con contidos fundamentais que os estudiantes deben
adquirir ao longo do cuatrimestre.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

1. Joyanes L, Zahonero |, JProgramacién en C[], McGraw-Hill (2005).

2. Byron S. Gottfried, JProgramacién en C[J, Serie Schaum?2? Ed, McGraw-Hill (2005).
3. Kochan S, [IProgramming in C[J, Sams Publishing (2004).

4. Harbison SP, Steele GL, [JC: A reference manual,[JPrentice Hall (2002).

Recomendacidns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Célculo de estruturas/001G280V01404
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Xestion de residuos

Materia Xestion de
residuos

Cadigo 001G280V01602

Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria

Descritores  Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 2¢C

Lingua de Castelan

imparticién

Departamento Enxefaria quimica

Coordinador/a Santos Reyes, Valentin

Garrote Velasco, Gil

Profesorado  Garrote Velasco, Gil

Rivas Siota, Sandra
Santos Reyes, Valentin
Yafez Diaz, Maria Remedios

Correo-e vsantos@uvigo.es
gil@uvigo.es
Web
Descricién La materia """"Operaciones Basicas I"""" forma a los alumnos en los fundamentos del flujo de fluidos y de la
xeral transmisién de calor y en las principales operaciones basicas basadas en estos mecanismos que son de

interés en la industria alimentaria.

Esta materia, de caracter obligatorio, se imparte en tercer curso del Grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos. Los alumnos ya han cursado materias de ciencias basicas relacionadas con las matematicas, fisica
y quimica; y también formacidon mas especifica en ciencias relacionadas con los alimentos y han cursado la
materia """"Introduccién a la Ingenieria Quimica"""". Esta formacién les capacita para cursar con éxito la
materia de """"Operaciones Béasicas I"""" que, junto con su continuacién, """"Operaciones Bésicas II"""",
permiten a los alumnos adquirir una base tedrica y descriptiva suficiente y poder realizar calculos implicados
en el disefio de las distintas operaciones implicadas en la Tecnologia de los Alimentos.

Competencias de titulacion

Cddigo

A6

CG11: Capacidade para a redaccién e sinatura de estudos de desenvolvemento rural, de impacto ambiental e de
xestion de residuos das industrias, explotaciéns agricolas e gandeiras, e espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo.

A10 CE3.- Capacidade de vision espacial e coflecemento das técnicas de representacion grafica, tanto por métodos
tradicionais de xeometria métrica e xeometria descritiva, como mediante as aplicacidns de desefio asistido por
computador.

Al6 CE9.- Cofiecemento das bases e fundamentos bioléxicos do &mbito vexetal e animal na enxefiaria.

Bl CG1: Capacidade de resolucién de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacién e transmisién de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacién da normativa e regulamentacién relativa ao seu ambito de actuacion.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacion e
Aprendizaxe
(*)Conocer y aprender a manejar la legislacion aplicable a la gestién de residuos. A6
Al0
Al6
(*)Conocer los distintos tipos de residuos, su clasificacién y caracterizacion. Al6
(*)Conocer los sistemas de gestién y minimizacién de residuos A6
Al6
(*)Conocer las tecnologias de tratamiento, vertido, reciclaje y valorizacién de residuos Al6
Capacidad de comunicacién oral y escrita. B1
B2
B3
B5

Capacidad de trabajo en equipo.

Contidos
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Tema

Introduccién al flujo de fluidos. Reologia. (*)Introduccion
Concepto de residuo
Legislacién basica

*)

Flujo de fluidos incompresibles newtonianos. (

Medida de magnitudes e impulsién de fluidos. (*)

Filtracion. (*)
*)
*)

*

Introduccion a la transmision de calor. *
Transmision de calor en estado estacionario.

*

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 60 90
Seminarios 15 15 30
Practicas de laboratorio 15 15 30

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Sesion maxistral Se expondran los fundamentos tedricos y practicos de cada uno de los temas de la materia, con el
apoyo de la bibliografia y materiales audiovisuales. Se estimulara la participacién del alumnado.
Seminarios De forma paralela a las sesiones magistrales, en los seminarios se abordaran ejercicios

relacionados con la materia. El alumno dispondré previamente de boletines que incluyen todos los
ejercicios de la materia, una parte de los mismos se resolveran por los profesores, mientras que
otra parte se resolverd por parte de los alumnos, bien sea en en aula o de modo auténomo.

Practicas de laboratorio Los alumnos realizardn una serie de practicas donde se aplicaran las destrezas y competencias
adquiridas en la materia. Los alumnos, supervisados por el profesor, llevarén a cabo toda la labor
experimental, incluyendo la toma de los datos, el analisis de los mismos y la obtencién de
resultados, necesarios para la elaboracién de la memoria de practicas.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Sesién maxistral Los alumnos podran consultar con los profesores todas las dudas que tengan sobre cualquier
parte de la materia, ya sea en horario de tutorias o a través de internet (via e-mail o las
plataformas telematicas de docencia).

Seminarios Los alumnos podran consultar con los profesores todas las dudas que tengan sobre cualquier
parte de la materia, ya sea en horario de tutorias o a través de internet (via e-mail o las
plataformas telematicas de docencia).

Practicas de laboratorio Los alumnos podran consultar con los profesores todas las dudas que tengan sobre cualquier
parte de la materia, ya sea en horario de tutorias o a través de internet (via e-mail o las
plataformas telematicas de docencia).

Avaliacion

Descricién Cualificacién
Sesion maxistral Se evaluard mediante la realizacién de un examen en las fechas oficiales establecidas a 60

tal efecto.
Seminarios Durante los seminarios, se realizardn pruebas cortas de resolucién de ejercicios. 20
Practicas de Se calificard mediante la asistencia a las mismas, la actitud, la calidad de los resultados y 20
laboratorio la calidad de la memoria de practicas que es de entrega obligatoria en las fechas que

designe el profesorado.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

<p><strong>1) Modalidad

presencial / no presencial:</strong> se considerara por defecto que los alumnos
siguen la materia en la modalidad presencial. En el caso de alumnos que quieran
acogerse a una modalidad no presencial, deberdn ponerse en contacto con el
responsable de la materia durante las dos primeras semanas de clase mediante e-mail
(fecha limite: 16 de Septiembre de 2011). Dichos alumnos deberdn aducir motivos
razonables y probados para tal eleccién y se le indicara, en funcién de cada

caso, como deben cursar y examinarse de las metodologias de
&quot;Seminarios&quot; y &quot;Practicas de laboratorio&quot;. El resto de la
evaluacién serd igual que para los alumnos presenciales.</p><p><strong>2) Requisitos
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para aprobar la materia:</strong></p><p><strong>2.1) Examen:</strong> Es necesario aprobar el&nbsp;examen oficial
para poder

aprobar la materia. Dicho examen supone un 70% de la nota total, por lo que se

deberd obtener un minimo de 35% de la nota total en este examen. La

calificacién del examen se reparte del siguiente modo: 25% de la nota total la

parte tedrica y 45% de la nota total la parte de ejercicios. Se exige un minimo

en cada una de las partes para poder aprobar el examen (10% de la nota total en

la parte tedrica y 18% de la nota total en la parte de ejercicios). </p><p><strong>2.2) Practicas de laboratorio:
</strong>La asistencia a las practicas de

laboratorio y la entrega de la memoria es obligatoria para poder aprobar la

materia en la modalidad presencial. El alumno que no cumpla este requisito tendra

que realizar un examen de practicas que deberd aprobar (sacar un minimo de 5

sobre 10) para poder aprobar la materia.</p><p><strong>2.3) Seminarios: </strong>la calificacién en este apartado sera
la suma de

las obtenidas en cada una de las pruebas cortas y variara entre 0% de la nota

global (para el alumno que no haya realizado ninguna) y 15% de la nota global (para

el alumno que haya realizado todas correctamente).</p><p><strong>2.4) Calificacion de la materia: </strong>Para el
alumno que no supere el

examen, la calificacion de la materia serd la del examen, sin sumarsele las

partes correspondientes a &quot;Seminarios&quot; y &quot;Practicas de

laboratorio&quot;. El alumno que tenga alguna calificacién (ya sea en précticas de laboratorio, seminarios o en el examen)
no podra llevar la nota de &quot;No Presentado&quot;.</p><p><strong>3) Segunda

convocatoria:</strong> En la segunda convocatoria, el alumno podra elegir entre que

se le mantenga la nota de las metodologias de &quot;Seminarios&quot; y

&quot;Practicas de laboratorio&quot; (cada una valorada sobre 15% de la nota

total) y que el examen siga representando un 70% de la nota global, o que no se

les mantenga (en cuyo caso el examen representara el 100% de la nota en la segunda

convocatoria y podra incluir preguntas sobre las practicas de laboratorio). La

opcién por defecto serd mantener las notas de las metodologias de [JSeminarios[]

y OPracticas de laboratorio].</p><p><strong>4)

Comunicacion con los alumnos:</strong> la comunicacién con los alumnos

(calificaciones, convocatorias, etc) se realizara a través de la plataforma

TEM@.</p>

Bibliografia. Fontes de informacion
Mackenzie Leo, D., Ingenieria y ciencias ambientales, Ed. Mc Graw Hill,
Kiely, G., Ingenieria Ambiental. Fundamentos, entornos, tecnologias y sistemas de gestion, Ed. Mc Graw Hill,

Recomendacidns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Anadlise instrumental

Materia Andlise
instrumental

Cadigo 001G280V01701

Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria

Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C

Lingua de

imparticién

Departamento Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a Falque Lopez, Elena

Profesorado  Falque Lopez, Elena

Correo-e efalque@uvigo.es

Web

Descricién (*)En esta asignatura, el alumno conocerd los fundamentos de aquellas técnicas instrumentales de mayor
xeral uso y aplicabilidad en el andlisis de alimentos.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Cofiecemento en materias basicas, cientificas e tecnoléxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi como
unha capacidade de adaptacién a novas situaciéons ou contornas cambiantes.

A7 CG12: Capacidade para a direccién e xestidn de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacién e as técnicas de mercadotecnia e comercializacion
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

Al2 CE5.- Cofilecementos basicos de quimica xeral, quimica orgéanica e quimica inorgéanica e as suas aplicacions &
enxefaria.

A20 CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicacidns da biotecnoloxia na enxefiaria
agricola.

A22 CE15.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicaciéns da biotecnoloxia na enxefiaria
gandeira

A30 CE23.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestién e aproveitamento de subprodutos
agroindustriais.

A31 CE24.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da toma de decisiéns mediante o uso dos
recursos dispofiibles para o traballo en grupos multidisciplinares.

A32 CE25.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da transferencia de tecnoloxia, entender,
interpretar, comunicar e adoptar 0s avances no campo agrario.

A35 CE28.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da tecnoloxia de alimentos.

A36 CE29.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios dos procesos nas industrias agroalimentarias.

A37 CE30.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de modelado e optimizacién de procesos nas
industrias agroalimentarias.

A38 CE31.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestién da calidade e da seguridade
alimentaria.

A39 CE32.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de analises de alimentos.

A40 CE33.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de trazabilidade.

A45 CE38.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa xestién e aproveitamento de
residuos agroindustriais.

A47 CE40.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados co control de calidade de produtos
hortofruticolas.

A56 CE49.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa lexislaciéon e xestién ambiental.

A87 CE80.- Obtener informacién, desarrollar experimentos e interpretar resultados. Participar en la ejecucién de proyectos
relacionados con el medio rural.

A88 CE81.- Manejar los conceptos y la terminologia propios o especificos del ambito y comprender la proyeccién social-
profesional de los Ingenieros Técnicos Agricolas.

Bl CG1: Capacidade de resolucién de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmisién de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacién da normativa e regulamentacién relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia
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Resultados previstos na materia

Resultados de Formacion

e Aprendizaxe

Reconocer la Quimica Analitica como la ciencia metroldgica que desarrolla, optimiza y aplica

procesos de medida (métodos analiticos) destinados a obtener informacién quimica de calidad.

Al2
A20
A22
A30
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88

Conocer las distintas etapas del proceso analitico como metodologia para la resolucién de
problemas y seleccionar con criterio los distintos métodos de analisis.

Al

A7

Al2
A20
A22
A30
A3l
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88

Comprender el fundamento de las distintas técnicas instrumentales espectroscépicas,
electroquimicas y cromatograficas empleadas en el control de calidad de los alimentos.

Al

Al2
A20
A22
A30
A3l
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88
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Conocer e identificar las caracteristicas que deben de reunir los analitos para seleccionar la técnicaAl Bl
mas adecuada para su analisis. A7 B2
Al2 B3
A20 B4
A22 B5
A30
A3l
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88

Ser capaz de seleccionar y aplicar las técnicas analiticas mas adecuadas para el analisis de los Al Bl
alimentos (materias primas, alimentos elaborados y productos medioambientales) para determinarA7 B2
sus caracteristicas y asi poder evaluar y controlar la calidad alimentaria. Al2 B3

A20 B4

A22 B5

A30

A3l

A32

A35

A36

A37

A38

A39

A40

A45

A47

A56

A87

A88

Tratar, evaluar e interpretar los resultados obtenidos en las determinaciones y capacitar al A7 Bl
estudiante para que tome conciencia de la responsabilidad social de sus informes y su repercusién A20 B2
en la toma de decisiones. A22 B3

A30 B4

A31 B5

A32

A35

A36

A37

A38

A39

A40

A56

A88

Disponer de los conocimientos tedricos y practicos necesarios para planificar, aplicar y gestionar la Al Bl
metodologia analitica mas adecuada para abordar problemas de indole alimentario o A7 B2
medioambiental. Al2 B3
A39 B4
A40 B5
A87
A88

Contidos
Tema
(*)Unidad Didactica I: Introduccion. (*)TEMA 1. Introduccién a los métodos instrumentales de analisis.
(*)Unidad Didactica Il: Métodos Opticos. (*)TEMA 2. Métodos épticos: Generalidades.
TEMA 3. Espectroscopia de absorcién molecular UV-vis.
TEMA 4. Espectroscopia de luminiscencia molecular.
TEMA 5. Espectroscopia de infrarrojo.
TEMA 6. Espectroscopia atémica.
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(*)Unidad Didactica Ill: Métodos Electroquimicos. (*)TEMA 7. Métodos electroquimicos: Generalidades.

TEMA 8. Electrodos.
TEMA 9. Potenciometria.

(*)Unidad Didactica IV: Métodos Cromatograficos. (*)TEMA 10. Cromatografia: Generalidades.
TEMA 11. Cromatografia plana.

TEMA 12. Cromatografia liquida de alta resolucién.

TEMA 13. Cromatografia de gases.

(*)Unidad Didactica V: Otras técnicas

instrumentales.

(*)TEMA 14. Otras técnicas instrumentales.

Planificacion

Horas na aula

Horas féra da aula

Horas totais

Sesion maxistral 30 30 60
Practicas de laboratorio 15 12 27
Resolucién de problemas e/ou exercicios 10 10 20
Seminarios 4 6 10
Traballos tutelados 1 10 11
Probas de resposta curta 0 12 12
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 10 10

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral

Exposicién por parte do profesor, ou do alumno no seu caso, dos aspectos mais importantes dos
contidos do temario da asignatura, bases tedricas e/ou directrices dun traballo, exercicio ou

proxecto a desenvolver polo estudante.

Practicas de laboratorio

Actividades, en grupos de 2 ou 3 persoas, nas que se constatard a aplicacién directa dos
coflecementos tedricos desenvolvidos nas leccidns maxistrais e seminarios.

Resolucién de
problemas e/ou

Actividade na que se formulan problemas e/ou exercicios relacionados cos principais contidos da
asignatura. O alumno debe desenvolver as soluciéns adecuadas ou correctas mediante a

exercicios exercitacion de rutinas, a aplicacién de férmulas ou algoritmos, a aplicacién de procedementos de
transformacién da informacidn dispofible e a interpretacién dos resultados.
Seminarios Actividades enfocadas ao traballo sobre un tema especifico, a proposta da profesora ou do alumno,

que permiten afondar ou complementar os contidos da materia.

Traballos tutelados

O estudante, de xeito individual ou en grupo, elabora un documento sobre un aspecto ou tema
concreto da asignatura, polo que supofierd a procura e recolleita de informacién, lectura e manexo

de bibliografia, redaccién, exposicion...

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Practicas de
laboratorio

Ao comezo de cada sesidn de laboratorio, a profesora fard unha exposicién dos contidos a desenvolver
polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, 0 alumno debe
elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observacions relativas ao experimento
realizado, asi como os datos e resultados obtidos. Nas sesidns de resolucién de problemas e exercicios,
a profesora indicara as pautas ou rutinas para a resolucién dos mesmos. Nos traballos tutelados,
valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposicién do mesmo, sobre a tematica,
conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria desenvolvida. O alumno dispofiera por
anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de

problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).

Resolucién de
problemas e/ou
exercicios

Ao comezo de cada sesidn de laboratorio, a profesora fard unha exposicién dos contidos a desenvolver
polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, 0 alumno debe
elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observaciéns relativas ao experimento
realizado, asi como os datos e resultados obtidos. Nas sesions de resolucién de problemas e exercicios,
a profesora indicara as pautas ou rutinas para a resolucién dos mesmos. Nos traballos tutelados,
valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposicién do mesmo, sobre a tematica,
conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria desenvolvida. O alumno dispofiera por
anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de

problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).
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Traballos Ao comezo de cada sesidn de laboratorio, a profesora fard unha exposicién dos contidos a desenvolver

tutelados polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, 0 alumno debe
elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observaciéns relativas ao experimento
realizado, asi como os datos e resultados obtidos. Nas sesidns de resolucién de problemas e exercicios,
a profesora indicara as pautas ou rutinas para a resolucién dos mesmos. Nos traballos tutelados,
valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposicién do mesmo, sobre a tematica,
conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria desenvolvida. O alumno dispofiera por
anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de
problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).

Avaliacion
Descricién Cualificacién
Practicas de As practicas de laboratorio supofierdn ata un 15% da nota final, que inclie a obrigatoriedade 15
laboratorio de asitir a todas as sesiéns, a realizacién de todas as practicas e a elaboracion e entrega da
memoria de practicas. Tamén se tera en conta a actitude e participacién do alumno en clases.
Esta parte deberd ser superada independentemente das demais para poder superar a
asignatura e estar en condiciéns de sumar a valoracién das demais actividades.
Seminarios A asistencia e participacién en seminarios supofierd ata un 10% da nota final, que incluird a 10
asistencia, actitude, participacién e resultados obtidos nos seminarios.
Traballos A participacién, actitude, asi como o traballo en si (forma de abordar os conceptos a traballar, 5
tutelados redaccién, presentacién...do documento escrito e exposicién, de ser o caso) supofierd ata un
5% da nota final.
Probas de Realizaranse dous ou tres Parciais (segundo convefian a profesora e os alumnos) ou un 35

resposta curta  Exame Final, con valoracién teoria/problemas = 50/50. E necesario obter un 5 (sobre 10)
tanto en teoria, como en problemas. Asi mesmo é necesario alcanzar unha puntuacién
minima en cada unha das Unidades didacticas.

Resolucién de Realizaranse dous ou tres Parciais (segundo conveian a profesora e os alumnos) ou un 35
problemas e/ou Exame Final, con valoracién teoria/problemas = 50/50. E necesario obter un 5 (sobre 10)
exercicios tanto en teoria, como en problemas. Asi mesmo é necesario alcanzar unha puntuacién

minima en cada unha das Unidades didacticas.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Propofierase aos alumnos a realizaciéon de Exames Parciais optativos no que se examinara (con caracter eliminatorio) as
distintas partes da asignatura. Tanto o exame parcial como os oficiais, cunha duracién méxima en calquera caso de tres
horas e media por exame, cualificanse do mesmo xeito: a parte de teoria representa 0 50% da nota e a parte de problemas
representa o 50% restante, debendo obter un minimo de 5 puntos sobre 10, tanto en teoria como en problemas; ademais,
en teoria deberase obter unha minima puntuacién en cada unha das Unidades Didacticas.

As prdcticas seran cualificadas pola profesora encargada en base & asistencia (obrigatoria), e & actitude e aptitude dos
alumnos durante o desenvolvemento das mesmas. Cada grupo deberd entregar unha memoria das practicas onde consten
todos os calculos realizados, asi como a discusion e xustificacién dos resultados finais. Nos exames oficiais, tamén parte das
preguntas de teoria tratardn directa ou indirectamente sobre as practicas de laboratorio.

Na segunda convocatoria da asignatura, a avaliacién levarase a cabo do seguinte modo:

* Examinarase toda a parte tedrica e practica da asignatura, debendo superar a puntuacién minima requirida para cada
unha das distintas Unidades Didacticas da asignatura.

* Conservaranse as cualificacidéns obtidas nas practicas de laboratorio, seminarios e traballos tutelados.

Bibliografia. Fontes de informacion

Olsen, E.D., Métodos 6pticos de analisis, 1990,

Harris D.C., Andlisis quimico cuantitativo, 1992 / 2001 / 2007,

Valcdrcel M. y Gémez A., Técnicas analiticas de separacién, 1990,

Skoog D.A., West D.M. y Holler F.J., Fundamentos de Quimica Analitica, 1996-1997,
Skoog D.A., West D.M. y Holler F.J., Quimica Analitica, 1995,

Hargis L.G., Analytical chemistry: principles and techniques, 1988,

Harvey D., Quimica Analitica Moderna, 2002,

Recomendacions
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Materias que se recomenda ter cursado previamente
Ampliacién de quimica/001G280vV01203

Matematicas: Matematicas/001G280vV01103

Quimica: Quimica/001G280v01104

Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente/001G280V01503
Introducién & enxefaria quimica/001G280vV01703
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Introducion & enxefaria quimica

Materia Introducién a
enxefaria
quimica
Cadigo 001G280V01703
Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria
Descritores  Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lingua de Galego
imparticiéon

Departamento Enxefaria quimica

Coordinador/a Santos Reyes, Valentin

Profesorado  Dominguez Gonzalez, Jose Manuel
Santos Reyes, Valentin

Correo-e vsantos@uvigo.es

Web

Descricién Esta materia inclUe os principios basicos que rixen o comportamento dun proceso, e que son a base para a
xeral posterior abordaxe das operacidns unitarias e os fendmenos de transporte involucrados. Mais concretamente,

o0s aspectos que se abordan son:

- Balances de materia e enerxia
- Cinética aplicada e reactores ideais.
- Introducién 6 control de procesos.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Cofiecemento en materias basicas, cientificas e tecnoléxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi como

unha capacidade de adaptacién a novas situaciéons ou contornas cambiantes.

A7 CG12: Capacidade para a direccién e xestidn de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacién e as técnicas de mercadotecnia e comercializacion

de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

A8 CE1.- Capacidade para a resolucién dos problemas matematicos que poidan exporse na enxefaria.

A9 CE2.- Aptitude para aplicar os cofiecementos sobre dlxebra lineal, xeometria, xeometria diferencial, célculo
diferencial e integral, ecuacidns diferenciais e derivadas parciais, métodos numéricos, algoritmica numérica,

estatistica e optimizacion.

Al12 CE5.- Cofiecementos basicos de quimica xeral, quimica orgdnica e quimica inorganica e as suas aplicaciéns &

enxenaria.

A20 CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicaciéns da biotecnoloxia na enxefiaria

agricola.

A34 CE27.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefiaria e operacidns bdsicas de alimentos.

Bl CG1: Capacidade de resolucién de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmisién de cofiecementos, habilidades e destrezas nos &mbitos

sociais de actuacion.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia

Resultados de Formacion
e Aprendizaxe

Cofiecer e aplicar cofiecementos de matemadticas, fisica, quimica e enxefiaria Al Bl
Al2

Analizar sistemas empregando balances de materia e enerxia Al Bl
A8 B2
A9
A34

Capacidade para cofiecer, comprender e empregar os principios da enxefaria, das operaciéns Al Bl

bésicas e dos procesos das industrias alimentarias A7 B2
A34

Cofiecer os principios de cinéticas quimica e bioldxica, e a sta aplicacién no desefio e Al Bl

funcionamento de reactores quimicos ideais ou bioldxicos sinxelos. A20 B2
A34

Contidos

Tema
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TEMA 1) Introducién

. Definiciéns de Enxefiaria Quimica
. Industria Quimica e Operacidns Basicas
. Clasificacion das Operacidns Basicas

TEMA 2) Instrumentos Fisico-Matematicos

. Unidades e aspectos relacionados

. Incertidume. Teoria de erros

. Métodos para a resolucién de ecuaciéns
. Regresion lineal

. Integracién numérica

. Diferenciacién grafica

. Diagrama triangular

TEMA 3) Leis de conservacion. Formulacion xeral

de balances

Leis de conservacién de materia, enerxia e cantidade de movimento
. Sistemas macroscoépicos e microscépicos

. Transporte de propiedade. Clasificacién de correntes

. Plantexamento xeral de balances

TEMA 4) Balances de materia

. Introducion és balances de materia

. Sistemas monofasicos

2.1. Estudo do estado estacionario

2.2. Estudo do estado non estacionario

3. Sistemas bifasicos en equilibrio termodindmico e estado estacionario

TEMA 5) Balances de enerxia 1. Termos da ecuacién do balance macroscépico de enerxia

2. Sistemas macroscdpicos

2.1. Sistemas en estado estacionario

2.2. Sistemas en estado non estacionario

3. Balance entélpico

3.1. Sistemas non reaccionantes

3.2. Sistemas reaccionantes en estado estacionario
3.2.1. Entalpias de reaccion

3.2.2. Ciclos termodindmicos

TEMA 6) Principios de cinética e reactores ideais 1. Cinética quimica: concepto

2. Velocidades de reaccién

3. Reversibilidade de reacciéns quimicas

4. Ecuacién de velocidade

5. Andlise da ecuacién cinética: aplicacién a sistemas de volume constante
5.1. Método integral

5.2. Método diferencial

6. Estudo de reactores ideais en réxime isotérmico

6.1. Reactor discontinuo

6.2. Reactor de mestura completa

6.3. Reactor de fluxo en piston

TEMA 7) Introducién é control de procesos 1. Definiciéns e conceptos bésicos

2. Estratexias de control: Retroalimentacion, en avance e en cascada
3. Instrumentacion
4, Andlise e desefio de sistemas de control

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 37.5 67.5
Resolucién de problemas e/ou exercicios 20 20 40
Traballos de aula 10 10 20
Practicas de laboratorio 15 7.5 22.5

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral

Exposicién en aula dos fundamentos bésicos da materia.

Resolucién de
problemas e/ou
exercicios

Plantexamento e resolucién de exercicios relacionados ca materia. Ao alumno entregaraselle unha
relacién de exercicios para a sla resolucion. O profesor resolverd algin dos exercicios e os
alumnos, de modo individual ou en grupo, poderan resolver os restantes. O profesor propora
periodicamente algln problema ou exercicio para que os alumnos os poidan resolver e entregar,
sendo avaliados e considerados na cualificacién final.

Traballos de aula

Realizacién na aula polos alumnos de exercicios propostos e/ou cuestionarios relacionados ca
materia. As resoluciéns seran recollidas, correxidas e avaliadas.

Practicas de laboratorio

Realizacién no laboratorio de practicas relacionadas cos contidos da materia. Elaboracién de
material sobre o tratamento dos datos obtidos, que serd considerado para a sta avaliacion.

Atencion personalizada
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Metodoloxias

Descricion

Resolucién de
problemas e/ou
exercicios

Seguimento personalizado da resolucién de exercicios resoltos en aula, e con retroalimentacién nas
entregas que faga o alumno. Do mesmo xeito, atencidn personalizada no caso dos traballos feitos fora
de aula, de novo con retroalimentacién unha vez correxidos. A comunicacién para a correccién farase
preferentemente a través da plataforma de teledocencia da Universidade de Vigo. Seguimento na
realizacién das prdcticas de laboratorio, orientando no correcto manexo do equipamento, incidindo
nos aspectos das incertidumes nas medidas, ou resolvendo dibidas que poidan xurdir.

Practicas de
laboratorio

Seguimento personalizado da resolucién de exercicios resoltos en aula, e con retroalimentacién nas
entregas que faga o alumno. Do mesmo xeito, atencién personalizada no caso dos traballos feitos fora
de aula, de novo con retroalimentacién unha vez correxidos. A comunicacién para a correccién farase
preferentemente a través da plataforma de teledocencia da Universidade de Vigo. Seguimento na
realizacién das practicas de laboratorio, orientando no correcto manexo do equipamento, incidindo
nos aspectos das incertidumes nas medidas, ou resolvendo dibidas que poidan xurdir.

Traballos de aula

Seguimento personalizado da resolucién de exercicios resoltos en aula, e con retroalimentacién nas
entregas que faga o alumno. Do mesmo xeito, atencién personalizada no caso dos traballos feitos fora
de aula, de novo con retroalimentacién unha vez correxidos. A comunicacién para a correccién farase
preferentemente a través da plataforma de teledocencia da Universidade de Vigo. Seguimento na
realizacién das practicas de laboratorio, orientando no correcto manexo do equipamento, incidindo
nos aspectos das incertidumes nas medidas, ou resolvendo dibidas que poidan xurdir.

Avaliacion
Descricién Cualificacién
Sesion maxistral 50
Realizacién dun exame de toda a materia. Incluird unha parte relativa aos conceptos
tedricos, e outra parte na que se plantexa a resolucién numérica de casos practicos
Resolucién de 20
problemas e/ou Resolucién auténoma, fora de aula, dos exercicios propostos. O alumno pode ter
exercicios apoio/orientacién nas titorias ou a través da plataforma de teledocencia da Universidade
de Vigo
Traballos de aula Considerarase a resolucién feita polo alumno daqueles exercicios propostos polo profesor 10
para ser realizados na aula, entregados e avaliados.
Practicas de Valorardse a asistencia, actitude e aptitude no laboratorio. Avaliardse a memoria de 20

laboratorio

practicas, tratamento de datos en follas de calculo e/ou 0 exame de practicas

Outros comentarios sobre a Avaliacion

1. E necesario aprobar o exame de toda a materia (obter un minimo de 5 puntos sobre 10). De non superarse esta
cualificacién minima, a cualificaciéon da materia serd a que corresponde a este exame.

2. E obrigatoria a asistencia 4s practicas de laboratorio e a entrega de material complementario (memorias, folla de
calculo co tratamento dos datos). No caso de ausencia debidamente xustificada o alumno terd a opcién de facer un
exame de practicas, que incluird parte tedrica e parte practica no laboratorio, no que debera obter unha cualificacién
minima de 5 para superar a materia.

3. No caso de alumnos que non asistan &s metodoloxias de "resolucién de problemas e/ou exercicios" e/ou "traballos de
aula", a parte da cualificacién desas metodoloxias sumarase & do exame de toda a materia. Neste caso, para estes
alumnos o exame incluird cuestiéns ou problemas adicionais relacionados cos aspectos da materia tratados nas
entregas realizadas durante o curso.

4. En xullo o alumno poderd obtar por examinarse das partes do exame ou das metodoloxias que non superara na
convocatoria de Xufio, ou ben daquelas que desexe superar a sta anterior cualificacién obtida na convocatoria de
Xufio. Asignardselle a maior das cualificaciéns obtidas para cada metodoloxia.

5. Agueles alumnos que tendo feito menos do 30% das metodoloxias "resolucién de problemas e/ou exercicios e/ou
traballos de aula" non se presenten aos exames, a cualificacién que obteran sera a de "non presentado". Nos demais
casos aplicardse a cualificacién obtida sequindo as ponderacidns e requisitos expostos.

6. A comunicacion cos alumnos realizarase a través da plataforma de teledocencia de Universidade de Vigo.

Bibliografia. Fontes de informacion

Levenspiel, 0., Ingenieria de la reacciones quimicas, Reverté,

Calleja Pardo, G. y col., Introduccién a la ingenieria quimica, Sintesis,

Himmelblau, D.M., Principios bdasicos y calculos en ingenieria quimica, Prentice-Hall Hispanoamericana,

Felder, R.M. e Rousseau, R.W., Principios elementales de los procesos quimicos, Limusa Wiley,

Toledo, Romeo T., Fundamentals of food process engineering, Springer,

Ollero de Castro, Py Fernandez Camacho, E., Control e Instrumentaciéon de Procesos Quimicos, Sintesis,
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Recomendacions

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Fisica: Fisica/001G280V01102

Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G280V01202
Matematicas: Matematicas/001G280V01103

Quimica: Quimica/001G280V01104
Termotecnia/001G280vV01501
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Xestion da calidade

Materia Xestién da
calidade

Cadigo 001G280V01708

Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria

Descritores  Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C

Lingua de

imparticién

Departamento Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a de la Montafia Miguelez, Julia Maria Dolores
Miguez Bernardez, Monserrat

Profesorado  de la Montafia Miguelez, Julia Maria Dolores
Miguez Bernardez, Monserrat

Correo-e mmiguez@uvigo.es
jmontafa@uvigo.es

Web

Descricién Gestion de la Calidad es una asignatura optativa de 6 créditos ECTS que se imparte en el segundo
xeral cuatrimestre de 32 curso de Ingenieria Agraria. Esta materia pretende introducir al conocimiento y aplicacién
de las principales técnicas y herramientas de la gestién de la calidad relacionados con la industria

agroalimentaria.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Cofiecemento en materias basicas, cientificas e tecnoléxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi como

unha capacidade de adaptacién a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A38 CE31.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestién da calidade e da seguridade

alimentaria.

Bl CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacidén e transmisiéon de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos

sociais de actuacion.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacién da normativa e regulamentacién relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en

sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia

Resultados de Formacion

e Aprendizaxe

(*)Tener una vision global de la calidad en la industria agroalimentaria Al
A38
(*)Conocer los principios de la gestién de la calidad A38
(*)Conocer los estédndares internacionales de gestién ISO, IFS, BRC A38
(*)Ser capaz de elaborar la documentacién de un sistema de gestién de la calidad A38 Bl
B2
B3
B4
B5
(*)Capacidad de elaborar e implantar un sistema para gestionar la calidad agroalimentaria A38 Bl
B2
B3
B4
B5
(*)Adquirir destrezas para elaborar informes de una auditoria de un sistema de gestién de la A38 Bl
calidad B2
B3
B4
B5
(*)Capacidad para comunicar sus conclusiones y conocimientos respecto a aspectos técnicos y A38 Bl
legales relacionados con el control y la gestién de la calidad B2
B3
B4
B5
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(*)Capacidad de asesorar a personas y organizaciones en cuanto a la gestion de la calidad A38 Bl

B2
B3
B4
B5
Contidos
Tema
(*)MODULO 1. FUNDAMENTOS DE LA CALIDAD:  (*)1.1. Conceptos basicos. Definiciones.
CONCEPTOS, HERRAMIENTAS Y TECNICAS 1.2. Desarrollo histérico de la calidad: evolucién del concepto de calidad

1.3. Decélogo de la calidad
1.4. Errores a evitar en relacién a la calidad
1.5. Los [Jgurus[] de la calidad
1.6. Herramientas y técnicas de calidad
(*)MODULO 2. SISTEMAS DE GESTION DE LA (*)2.1. Principios bdsicos de la gestién de la calidad
CALIDAD 2.2. Evolucién histérica de la gestion de la calidad: control, aseguramiento
y gestién de la calidad
2.3. La gestion por procesos
2.4. Documentacién de un SGC
(*)MODULO 3. EL SISTEMA DE GESTION DE LA (*)3.1. Objeto y campo de aplicacién
CALIDAD DE LA NORMA ISO 9001:2008 3.2. Requisitos:
3.2.1. Manual de calidad
3.2.2. Control de documentos y registros
3.2.3. Compromiso de la direccién
3.2.4.Planificacion del sistema de gestién de la calidad
3.2.5. Realizacién del producto
3.2.6. Disefio y desarrollo
3.2.7. Compras
3.2.8. Medicién, analisis y mejora
3.3. Implantacién del sistema de gestién de la calidad segln la norma ISO

9001:2008
(*)MODULO 4. AUDITORIA Y CERTIFICACION DEL (*)4.1. Principios basicos de las auditorias de la calidad
SISTEMA DE CALIDAD ISO 9001 4.2. Tipos de auditorias

4.3. Fases de la auditoria

4.4, Certificacidn del sistema de gestion de la calidad
(*)MODULO 5. ESTANDARES DE GESTION DE LA (*)5.1. Objeto y ambito de aplicacién
CALIDAD HIGIENICO-SANITARIA EN LA INDUSTRIA 5.2. Requisitos para su implantacién y mantenimiento
ALIMENTARIA. SISTEMAS DE GESTION DE LA
SEGURIDAD ALIMENTARIA ISO 22000: 2005
(*)MODULO 6. OTROS PROTOCOLOS DE GESTION (*)6.1. Normas IFS
DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA: IFS, BRC 6.2. Normas BRC

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminarios 8 24 32
Resolucidn de problemas e/ou exercicios 5 15 20
Sesién maxistral 15 45 60
Probas de autoavaliacion 0 1 1
Probas de resposta curta 0 37 37

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Seminarios (*)Se realizaran actividades relacionadas con los contenidos expuestos en las clases magistrales
que permitan profundizar en los conocimientos adquiridos. Se elaborara un informe o memoria de
cada una de estas actividades que se debera entregar en el plazo establecido por el profesor.

Resolucién de (*)Se analizaran y desarrollaradn casos y ejemplos practicos. los alumnos resolveran los supuestos
problemas e/ou planteados y elaboraran un informe al respecto que debera presentarse en los periodos
exercicios establecidos por el profesor

Sesion maxistral (*)EI profesor expondra los contenidos de la materia encaminados a conseguir que el alumno

conozca la importancia de los sistemas de gestion d ela calidad dentro del proceso productivo de
cualquier empresa agroalimentaria. las clases se impartirdn con ayuda de material audiovisual
disponible. El estudiante dispondra con anterioridad del material en la plataforma TEMA

Atencidn personalizada
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Metodoloxias Descricion

Sesion maxistral

Seminarios

Resolucién de problemas e/ou exercicios

Probas Descricion

Probas de resposta curta

Avaliacion
Descricién Cualificacion
Seminarios (*)Se valoraran con un maximo del 20% de la nota final; de este porcentaje un 10% sera 20
para calificar la entrega puntual y el otro 10% para calificar la resolucién del caso
Resolucidon de (*)Se valoraran con un maximo del 20% de la nota final; de este porcentaje un 10% sera 20
problemas e/ou para calificar la entrega puntual y el otro 10% para calificar la resolucién del caso
exercicios
Sesion maxistral (*)Se valorara la asistencia a las clases magistrales con un 5% siempre gque se asista al 5
90% de las mismas.
Probas de (*)Se realizaran a través de la plataforma TEMA al finalizar la exposicién de cada tema en 5
autoavaliacién las clases magistrales. Estas pruebas deberan enviarse al profesor en el periodo de
tiempo establecido. Unicamente alos alumnos que entreguen correctamente
cumplimentadas todas las pruebas de autoevaluacién se les otorgara una puntuacién del
5% de la nota final
Probas de resposta  (*)Se realizarad una Unica prueba de preguntas cortas. En ellas se evaluaran las 50
curta competencias adquiridas por el alumno a través de preguntas directas de un aspecto

concreto relacionado con los temas expuestos en las clases magistrales. Esta prueba
representa un maximo del 50% de la nota final

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Recomendacions

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente/001G280vV01503
Prevencidn de riscos laborais/001G280vV01808
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Fitopatoloxia

Materia Fitopatoloxia

Cadigo 001G280Vv01805

Titulacién Grao en
Enxefaria
Agraria

Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C

Lingua de

imparticién

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Rodriguez Rajo, Fco. Javier

Profesorado  Rodriguez Rajo, Fco. Javier

Seijo Coello, Maria del Carmen

Correo-e javirajo@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Competencias de titulacion

Cadigo

Al

CG6: Cofiecemento en materias basicas, cientificas e tecnoléxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi como
unha capacidade de adaptacién a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A2

CG7: Capacidade para a preparacién previa, concepcién, redaccién e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo a
construcién, reforma, reparacion, conservacién, demolicién, fabricacion, instalaciéon, montaxe ou explotacién de bens
mobles ou inmobles que pola sla natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da producién
agricola e gandeira (instalaciéns ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria agroalimentaria
(industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de salgaduras e, en
xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacién, manipulacién e distribucién de
produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques, xardins, viveiros,
arboredo urbano, etc.-, instalaciéns deportivas publicas ou privadas e contornas sometidas a recuperacién
paisaxistica).

A7

CG12: Capacidade para a direccién e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacién e as técnicas de mercadotecnia e comercializacion
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

Al6

CE9.- Cofiecemento das bases e fundamentos bioléxicos do ambito vexetal e animal na enxefaria.

Al8

CE11.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de identificacién e caracterizacién de especies
vexetais.

Al9

CE12.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producién vexetal, os sistemas de
producién, de proteccién e de explotacién.

A20

CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicaciéns da biotecnoloxia na enxefiaria
agricola.

A31

CE24.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da toma de decisiéns mediante o uso dos
recursos dispofiibles para o traballo en grupos multidisciplinares.

A46

CE39.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar bases e tecnoloxias da propagacion e producién horticola,
fruticola e ornamental.

A63

CE56.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados cos ecosistemas e a biodiversidade.

A82

CE75.- Capacidad para conocer y comprender la relacién causa efecto de los elementos climaticos sobre los seres
Vivos y su respuesta fenoldgica.

Bl

CG1: Capacidade de resolucién de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2

CG2: Capacidade de liderado, comunicacién e transmisién de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacidn.

B3

CG3: Capacidade para a procura e utilizacién da normativa e regulamentacién relativa ao seu ambito de actuacion.

B4

CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5

CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe
Cofiecer os aspectos mais relevantes dos organismos patéxenos das plantas e das enfermidades Al Bl
que producen A7 B5
Al9
A20
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Desenvolver e aplicar os métodos de control das mesmas baixo a premisa dun control integrado A7 Bl

de pragas Al8 B2
Al9 B3
A20 B5
A3l
A46
A63
A82

Adquirir a capacidade de planificar e elaborar traballos de |+D Al Bl
Al6 B2
Al9 B5
A20
A3l
A63

Desenvolver a capacidade de comunicarse con persoas non expertas para que estas poidan estas A2 B2

entender, interpretar e adoptar os avances cientificos na industria agroalimentaria Al6 B4
Al9

Contidos

Tema

Unidade I. Fundamentos basicos da Fitopatoloxia. 1.Concepto de Fitopatoloxia. Concepto de enfermidade e axente patéxeno.

Historia da Fitopatoloxia. Importancia das enfermidades das plantas

Unidade I. Fundamentos basicos da Fitopatoloxia. 2. Principais axentes causantes de enfermidades en plantas. Virus.

Fitoplasmas. Bacterias. Fungos. Nematodos.

Unidade I. Fundamentos bdsicos da Fitopatoloxia. 3. Natureza ciclica da enfermidade. Tipos de epidemias: epidemias

monociclicas e policiclicas. Progreso da enfermidade.

Unidade Il. Manexo das enfermidades das
plantas.

4, Estratexias para ou manexo das enfermidades das plantas. Postulados
de Koch. Modelos matematicos de control do in6culo e do desenrrolo da
enfermidade

Unidade Il. Manexo das enfermidades das
plantas.

5. Métodos de control das enfermidades das plantas. Medidas reguladoras.
Métodos culturais. Erradicacién do hospedante. Rotacién de cultivos.
Saneamento. Plantas cebo. Creacién de condiciéns desfavorables para ou
patéxeno. Solarizacién. Alteraciéns das datas de sementa ou de colleita.
Tratamentos por frio

Unidade Il. Manexo das enfermidades das
plantas.

6. Control bioléxico. Definicién. Bases ecoldxicas do control bioléxico.
Axentes de control bioléxico. Conservacién dos inimigos naturais. Outros
métodos de loita bioléxica. O uso de feromonas. A loita bioléxica non
control das enfermidades das plantas

Unidade Il. Manexo das enfermidades das
plantas.

7. A loita quimica. Caracteristicas e toxicidade dos praguicidas. Sistemas
de aplicacidn. Precaucions na conservacién e manexo de produtos
fitosanitarios. Clasificacion.

Unidade Il. Manexo das enfermidades das
plantas.

8. Mecanismos de defensa das plantas. Resistencia inducida fronte a
patéxenos e a insectos. Estratexias defensivas das plantas. Aplicaciéns da
resistencia inducida en agricultura. Obtencién de variedades transxénicas
resistentes a pragas e/ou patdxenos. Os novos retos na obtencién de
plantas transxénicas resistentes.

Unidade Il. Manexo das enfermidades das
plantas.

9. Control integrado de pragas

Unidade lll. Enfermidades das plantas. (Patéxeno, 10. Enfermidades producidas por virus. Principais alteraciéns provocadas

Historia, Perdas, Manexo, Héspedes, Sintomas,
Ciclo da enfermidade)

na planta. Recofiecemento virus-hdspede. Resistencia a virus. Transmisién
de virus por insectos vectores. Epidemioloxia das virosis. Métodos de
control. Principais virosis en cultivos.

11. Enfermidades producidas por espiroplasmas e fitoplasmas.
Localizacién

Unidade lll. Enfermidades das plantas. (Patéxeno, 11. Enfermidades producidas por espiroplasmas e fitoplasmas.

Historia, Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas,
Ciclo da enfermidade)

Localizacién na planta e efectos bioquimicos. Sintomatoloxia. Métodos de
deteccion e control

Unidade lll. Enfermidades das plantas. (Patéxeno, 12. Enfermidades producidas por bacterias fitopatéxenas. Tipos de

Historia, Perdas, Manexo, Héspedes, Sintomas,
Ciclo da enfermidade)

enfermidades bacterianas. Tumores de agalla, podremias brandas da
pataca, podremia anular, necrose bacteriana da vide, enfermidades
bacterianas nos froiteiros. Diagndstico e deteccién de bacterias
fitopatdxenas. Epidemioloxia das bacteriose. Métodos de control

Unidade lll. Enfermidades das plantas. (Patéxeno, 13. Enfermidades producidas por fungos. Interacciéns planta-fungo.

Historia, Perdas, Manexo, Héspedes, Sintomas,
Ciclo da enfermidade)

Mecanismos de infeccidn, patoxénesis e resistencia. Principais
enfermidades producidas por fungos: Mildius, Oidios, Verdes, Carbdns,
Micosis foliares, vasculares e radiculares, Micosis da madeira
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Unidade lll. Enfermidades das plantas. (Patéxeno, 14. Plantas parasitas. Principais taxa e epidemioloxia

Historia, Perdas, Manexo, Héspedes, Sintomas,

Ciclo da enfermidade)

Unidade lll. Enfermidades das plantas. (Patéxeno, 15. Nematodos fitoparasitos. Principais alteraciéns provocadas nas
Historia, Perdas, Manexo, Héspedes, Sintomas, plantas. Control.

Ciclo da enfermidade)

Practica 1 Observacion de sintomas producidos por patéxenos en plantas

Practica 2 lllamento de patéxenos: elaboracién de medios de cultivo e sementeira
Practica 3 Identificacién e contaxe de unidades formadoras de infecciéns

Practica 4 Casos practicos de infecciéns: estratexias

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Practicas de laboratorio 15 0 15
Resolucién de problemas e/ou exercicios de forma 15 27 42
auténoma
Sesién maxistral 30 60 90
Probas de resposta curta 0 3 3

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Practicas de laboratorio Traballo de alumno no laboratorio, favorecendo unha aprendizaxe colaborativa en grupos na que o
profesor asigne roles os membros do grupo coa finalidade de realizar traballos en equipo

Resolucién de Lecturas de artigos cientificos ou capitulos de libros.

problemas e/ou Traballos en equipo para redactar un informe e asi mesmo presentalo o profesor e ds seus
exercicios de forma companieiros

autébnoma

Sesion maxistral Clases na aula

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricién

Practicas de laboratorio
Probas Descricion

Probas de resposta curta

Avaliacion

Descricién Cualificacién
Resolucién de problemas e/ou exercicios de forma autbnoma  Resolucion de actividades no laboratorio e aula 10
Sesion maxistral Asistencia a Clases e demais actividades 10
Probas de resposta curta Examen 80

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacidn

Agrios G.N.- Fitopatologia. Limusa.Carrero J.M. Plagas del campo.UTEHA.

Lldcer G., Lépez M.M., Trapero A. & Bello A. Patologia Vegetal. Mundi-Prensa. 1996.

Smith .M., Dunez |., Lelliot R.A., Phillips D.H. & Archer S.A. Manual de enfermedades de las plantas. Mundi-Prensa, 1992
Dominguez Garcia-Tejero F.- Plagas y enfermedades de las plantas cultivadas. Mundi-Prensa. 1998.

Mateo Box. Control de enfermedades en cultivos de invernadero.

Giovanni B. Las enfermedades de la patata.

Sociedad Espafiola de Fitopatologia. Enfermedades de los frutales de pepita y de hueso.

Recomendacions
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Outros comentarios

Cofiecementos bdésicos de Micoloxia, Microbioloxia, Botdnica e Fisioloxia vexetal os cales deberon ser adquiridos en matérias
cursadas en anos anteriores

Uso de recursos da biblioteca, bases de datos etc.

Manexo basico de Internet e programas de ofimatica

Manexo da Plataforma TEMA

Cofiecementos de inglés
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ordenacion del territorio y paisaje
Materia Ordenacién del
territorio y
paisaje
Cédigo 001G280V01806
Titulacién Grado en
Ingenieria Agraria
Descritores  Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lingua de
imparticiéon
Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo

Coordinador/a Garcia Queijeiro, Jose Manuel

Profesorado  Garcia Queijeiro, Jose Manuel

Correo-e jgarcia@uvigo.es

Web

Descricién La materia se plantea con el objetivo general que el alumno se familiarice con las metodologias, escalas e

xeral

instrumentos que se utilizan en la Ordenacidn del Territorio y que aprenda a valorar la importancia del
paisaje como recurso a tener en cuenta en la ordenacion territorial.

De forma mas especifica, pretende formar al alumno en el andlisis y valoracién de los recursos paisajisticos,
en sus diferentes etapas: deteccion, clasificacién, evaluacién y gestién, con un enfoque eminentemente
aplicado.

Un segundo objetivo es familiarizar al alumno con el tratamiento del paisaje en los planes de ordenacién del
territorio, y los modos e instrumentos disponibles para incorporar las politicas de proteccién del paisaje en las
diferentes figuras de ordenacién del territorio existentes.

Competencias de titulacion

Cddigo

A5

CG10: Capacidad para la redaccién y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones
dentro del medio rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardineria y
el paisajismo, tengan o no caracter de informes periciales para érganos judiciales o administrativos, y con
independencia del uso al que este destinado el bien mueble o inmueble objeto de las mismas.

A6 CG11: Capacidad para la redaccién y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestién de
residuos de las industrias, explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardineria y el
paisajismo.

Al4 CE7.- Conocimientos basicos de geologia y morfologia del terreno y su aplicacién e problemas relacionados con la
ingenieria.

Al16 CE9.- Conocimiento de las bases y fundamentos bioldgicos del &mbito vegetal y animal en la ingenieria.

A18 CE11.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de identificacidén y caracterizacién de especies
vegetales.

A19 CE12.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccién vegetal, los
sistemas de produccién, de proteccién y de explotacion.

A23 CE16.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ecologia, los estudios de impacto ambiental,
su evaluacién y correccion.

A25 CE18.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de cartografia, fotogrametria, sistemas de
informacion geografica y teledeteccién en agronomia

A31 CE24.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los
recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

A50 CE43.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la ingenieria de las areas verdes,
espacios deportivos y explotaciones hortofruticolas.

A51 CE44.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la obra civil, instalaciones e
infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas.

A55 CE48.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la ingenieria del medio ambiente y
del paisaje.

A56 CE49.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la legislacién y gestién
medioambiental.

A57 CE50.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar principios de desarrollo sostenible.

A59 CE52.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la valoracién de activos
ambientales.

A60 CE53.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con hidrologia.

A61 CE54.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con erosion.

A63 CE56.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con ecosistemas y biodiversidad.

A64 CE57.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con el medio fisico y cambio climatico.

A65 CE58.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con analisis, gestién y planes de

ordenacion territorial.
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A66 CE59.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar principios de paisajismo.

A68 CE61.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con desarrollo practico de estudios de
impacto ambiental.

A69 CE62.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos de restauracion
ambiental y paisajistica.

A70 CE63.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos y planes de
mantenimiento de zonas verdes.

A71 CE64.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos de desarrollo.

A72 CE65.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar instrumentos para la ordenacion del territorio y del paisaje.

A87 (*)CE80.- Obtener informacidén, desarrollar experimentos e interpretar resultados. Participar en la ejecucién de
proyectos relacionados con el medio rural.

Bl CG1: Capacidad de resolucién de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

B2 CG2: Capacidad de liderazgo, comunicacién y transmisién de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos
sociales de actuacion.

B3 CG3: Capacidad para la bisqueda y utilizacién de la normativa y reglamentacién relativa a su dmbito de actuacién.

B4 CG4: Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con
la realidad del entorno.

B5 CG5: Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

Competencias de materia
Resultados previstos na materia Resultados de Formacion
e Aprendizaxe
Conocer las metodologias, escalas e instrumentos que se utilizan en la Ordenacién A6 Bl
del Territorio Al4 B2
A23 B3
A25 B4
A3l B5
A51
A55
A56
A57
A59
A60
A6l
A63
A64
A65
A69
A72
A87

Sensibilizar al alumno en relacién con la importancia del paisaje como recurso a tener en cuenta A5 Bl
en la ordenacién territorial. A6 B3

Al6 B4

Al8 B5

Al9

A23

A25

A3l

A50

A55

A56

A57

A59

A63

A64

A65

A66

A68

A69

A70

A72

A87
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Formar al alumno en el anélisis y valoracién de los recursos paisajisticos, en sus diferentes etapas: A6
deteccion, clasificacién, evaluacién y gestién, con un enfoque eminentemente aplicado.

Al4
Al8
A23
A25
A3l
A51
A55
A56
A57
A59
A63
Ab4
A65
A66
A69
A70
A72
A87

Familiarizar al alumno con el tratamiento del paisaje en los planes de ordenacién del territorio y losA6
modos e instrumentos disponibles para incorporar las politicas de proteccién del paisaje en las
diferentes figuras de ordenacién del territorio existentes.

A23
A25
A3l
A51
A55
A56
A57
A59
A63
Ab4
A65
A66
A68
A69
A70
A7l
A72
A87

Contenidos

Tema

1. INTRODUCCION A LA PLANIFICACION
TERRITORIAL

a) El objeto de la Ordenacion del Territorio. Antecedentes y perspectivas

actuales.

b) El cardcter interdisciplinar de la Ordenacién Territorial.

¢) La problematica de la Planificacion Territorial.

2. PROCESOS Y METODOS EN LA ORDENACION
INTEGRAL DEL TERRITORIO

a
b) Diagndstico y valoracién del territorio.

) Andlisis: inventario y valoracién del medio fisico y socioeconémico.
)

¢) Propuestas del modelo territorial, estrategias y lineas de actuacion.

3. EL MARCO NORMATIVO Y COMPETENCIAL

a) El marco juridico de la Ordenacién del Territorio.
b) Criterios juridicos de Ordenacién del Territorio en las leyes nacionales y

autondmicas.
¢) La Convencidén Europea del Paisaje
d) Instrumentos para la proteccién del Paisaje.

4. EL PAISAJE COMO RECURSO EN LA
ORDENACION TERRITORIAL

a) Paisaje y territorio: conceptos y discusion.
) El paisaje como recurso territorial
c) Valor patrimonial del Paisaje

5. CRITERIOS DE VALORACION DEL PAISAJE.

a) El potencial de vistas. Técnicas de determinacién y evaluacién.

b
)

e) Politicas de proteccién del paisaje. El paisaje en el planeamiento.
)

b

) Los espacios referenciales. Analisis y evaluacién de hitos paisajisticos.
¢) Los recursos estéticos. Métodos de evaluacion. Estudios de preferencias

paisajisticas.

d) Singularidad paisajistica. Paisajes exiguos y paisajes relicticos.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula

Horas totais

Sesién magistral

30 30

60

Seminarios

15 30

45
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Salidas de estudio/practicas de campo 10 0 10
Presentaciones/exposiciones 10 20 30

Pruebas de respuesta corta 0 5 5

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodologias

Descricion

Sesion magistral El profesor expondra los contenidos de los 5 temas incluidos en el programa de la asignatura con la
ayuda de presentaciones de power point.
Los contenidos ampliados se pondran a disposicion de los alumnos en formato pdf en la pagina
correspondiente a la materia en el portal de teledocencia FAITIC

Seminarios Los alumnos deberan realizar en grupos de 3 personas, un trabajo sobre aspectos aplicados de la
valoracién del paisaje.
En esos trabajos deberan recopilar la informacién cartografica de base y elaborar las diferentes
cartografias (base topogréfica, tipos de vegetacioén, red hidrogréfica y masas de agua, impacto de las
actividades humanas, etc) e integrarlas en un mapa de unidades de paisaje que se valoraran en base
a criterios de valor paisajistico y singularidad. Ademés deberdn realizar una propuesta de proteccion,
razonando y justificando los niveles de proteccién y las figuras juridicas mas adecuadas para
garantizar su preservacion en base a la normativa vigente.

Salidas de Practicas de Campo
estudio/practicas de Se realizard una salida de estudios a la comarca de la Ribeira Sacra para estudiar y analizar las
campo caracteristicas que contribuyen a la singularidad de sus paisajes. Los alumnos habran de seleccionar 5

fotografias que ilustren las caracteristicas, la representatividad y la singularidad de los paisajes del

recorrido y elaborar una ficha resumen con sus aspectos mas destacados.
Presentaciones/exposicio Los alumnos deberdn presentar un resumen de 10 minutos de los aspectos méas destacados del
nes trabajo realizado en los seminarios.

Esa sintesis paisajistica seran evaluada por el resto de sus compafieros a partir de los criterios de

evaluacién que el profesor les dara a conocer y que se publicarén en la pagina web reservada a la

materia en FAITIC.

Atencidn personalizada
Metodoloxias Descricion

Seminarios A lo largo del bimestre los alumnos podran acceder a las tutorias presencialmente en el
despacho del profesor durante las 6 horas previstas oficialmente, pero también por via
electrénica en cualquier momento a través de la pagina web de la materia en FAITIC.
Durante todo el tiempo de duracién de los seminarios los alumnos contaran con la
presencia del profesor para atender cualquier tipo de duda que puedan tener. Durante la
preparacién de los trabajos de presentacidn de la sintesis paisajistica, cada grupo de
alumnos dispondra de dos sesiones de 15 minutos cada una, en la que los alumnos
consultaran con el profesor la estructura del trabajo y la seleccién de los contenidos
elegidos para la presentacion.

Sesién magistral Alo largo del bimestre los alumnos podran acceder a las tutorias presencialmente en el
despacho del profesor durante las 6 horas previstas oficialmente, pero también por via
electrénica en cualquier momento a través de la pagina web de la materia en FAITIC.
Durante todo el tiempo de duracién de los seminarios los alumnos contardn con la
presencia del profesor para atender cualquier tipo de duda que puedan tener. Durante la
preparacién de los trabajos de presentacidn de la sintesis paisajistica, cada grupo de
alumnos dispondra de dos sesiones de 15 minutos cada una, en la que los alumnos
consultaran con el profesor la estructura del trabajo y la seleccién de los contenidos
elegidos para la presentacion.

Presentaciones/exposiciones A lo largo del bimestre los alumnos podran acceder a las tutorias presencialmente en el
despacho del profesor durante las 6 horas previstas oficialmente, pero también por via
electrénica en cualquier momento a través de la pagina web de la materia en FAITIC.
Durante todo el tiempo de duracién de los seminarios los alumnos contaran con la
presencia del profesor para atender cualquier tipo de duda que puedan tener. Durante la
preparacién de los trabajos de presentacién de la sintesis paisajistica, cada grupo de
alumnos dispondra de dos sesiones de 15 minutos cada una, en la que los alumnos
consultaran con el profesor la estructura del trabajo y la seleccién de los contenidos
elegidos para la presentacion.
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Salidas de estudio/practicas de
campo

Alo largo del bimestre los alumnos podran acceder a las tutorias presencialmente en el
despacho del profesor durante las 6 horas previstas oficialmente, pero también por via
electrdnica en cualquier momento a través de la pagina web de la materia en FAITIC.
Durante todo el tiempo de duracién de los seminarios los alumnos contardn con la
presencia del profesor para atender cualquier tipo de duda que puedan tener. Durante la
preparacién de los trabajos de presentacidn de la sintesis paisajistica, cada grupo de
alumnos dispondra de dos sesiones de 15 minutos cada una, en la que los alumnos
consultaran con el profesor la estructura del trabajo y la seleccién de los contenidos
elegidos para la presentacion.

Evaluacion

Descricidn Cualificacion

Seminarios

La evaluacién del trabajo realizado en los seminarios correra a cargo del 30
profesor que otorgard a cada grupo una calificacién en base a los criterios que
se publicardn en la pagina web de la asignatura.

Se puntuard por separado la calidad, cantidad y adecuacién de la informacién
cartografica de base, asi como de las diferentes cartografias (base
topogréfica, tipos de vegetacién, red hidrografica y masas de agua, impacto
de las actividades humanas, etc)

También se valorard su capacidad para integrar esa informacién en el mapa
de unidades de paisaje y los criterios utilizados para determinar su valor
paisajistico y singularidad.

Otros aspectos a valorar seran la eleccién de la figura juridica elegida para la
propuesta de proteccién y la justificacién de los niveles de proteccién para las
diferentes unidades de paisaje contempladas en la propuesta.

Salidas de estudio/practicas de
campo

10
Practicas de Campo: se realizara una salida de estudios a la comarca de la
Ribeira Sacra para estudiar y analizar las caracteristicas que contribuyen a la
singularidad de sus paisajes. Los alumnos habran de seleccionar 5 fotografias
que ilustren las caracteristicas, la representatividad y la singularidad de los
paisajes del recorrido y elaborar una ficha resumen con sus aspectos mas
destacados.
La evaluacién de esa actividad se hara de forma individual para cada alumno,
en base a los contenidos recogidos en la ficha resumen.

Presentaciones/exposiciones

30
Los alumnos deberdn presentar el resultado del trabajo realizado en los
seminarios realizando una sintesis paisajistica del drea sobre la que
trabajaron, para lo cual dispondran de un tiempo maximo de 15 minutos, en el
que expondran los aspectos mas destacados de su
trabajo, que serdn evaluados por el resto de sus compafieros a partir de los
criterios de evaluaciéon que el profesor les dard a conocer y que se publicaran
en la pagina web reservada a la materia en FAITIC.

Pruebas de respuesta corta

Al final de cada tema los alumnos tendran que demostrar su dominio de los 30
contenidos del tema respondiendo a los cuestionarios que se abrirdn en la

pagina web de la materia en FAITIC. Seran pruebas de respuesta corta y

dispondran de 2 oportunidades de 15 minutos cada una para demostrar su
conocimiento de cada tema.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

La calificaciéon de los alumnos que opten por la evaluacién continua se mantendra para la segunda convocatoria por una sola

vez y Unicamente en el caso de que alcancen un minimo de un 35% sobre 100 en esa evaluacién continua.

Para los alumnos que estén en esa circunstancia, la nota de la evaluacién continua se sumard a la que obtengan en el

examen correspondiente a la segunda convocatoria de forma que la nota final de esa segunda convocatoria se obtendra tal

y como se indica en la siguiente expresién:Nota final 22 conv. = (10 x (nota Ec.+ nota examen 22conv.))/(nota Ec + 100)

Fuentes de informacion

Burel, F. y Baudry, ], Ecologia del paisaje: conceptos, métodos y aplicaciones, Mundi Prensa,

Hervas, )., Ordenacion del territorio, urbanismo y proteccion del paisaje., Bosch,

BUSQUETS, J., CORTINA, A., GESTION DEL PAISAJE. MANUAL DE PROTECCION, GESTION Y ORDENACION DEL

PAISAJE., Ariel. Patrimonio,

Misterio de Medio Ambiente, Convenio Europeo del Paisaje: textos y comentarios, Editorial Secretaria Técnica del

Misterio de Medio Ambiente.,

Tarroja, A. y Matas, R., El paisaje y la gestion del territorio. Criterios paisajisticos en la ordenacidn del territorio y

el urbanismo, Diputacién de Barcelona,

Paxina 48 de 51



Mata, R. y Sanz, C., Atlas de los Paisajes de Espaia, Ministerio de Medio Ambiente,

Centro de Estudios Paisaje y Territorio (CEPT), http://www.paisajeyterritorio.es,

Fundacién Paisaje, http://www.fundacionpaisaje.org/index.html,

Observatori del paisatge, http://www.catpaisatge.net,

XUNTA DE GALICIA, Estrategia del paisaje gallego, http://cmati.xunta.es/portal/cidadan/pid/2931,

SIGPAC, FUENTES DE INFORMACION CARTOGRAFICA, http://sigpac.mapa.es/fega/visor/,

Recomendaciones

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Informatica: Informatica/001G280V01205
Botdnica/001G280v01401
Ciencia y tecnologia del medio ambiente/001G280V01503
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Prevencion de riscos laborais

Materia Prevencion de
riscos laborais
Cadigo 001G280Vv01808
Titulacién Grao en
Enxefaria
Agraria
Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lingua de
imparticiéon

Departamento Enxefiaria eléctrica
Coordinador/a lzquierdo Alvarez, Fernando
Profesorado  Izquierdo Alvarez, Fernando
Correo-e fia@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Competencias de titulacion
Cadigo

Competencias de materia
Resultados previstos na materia Resultados de Formacién e Aprendizaxe

Contidos

Tema

(*)Conceptos basicos sobre seguridad y salud en
el trabajo

(*)Riesgos generales y su prevencion
(*)Elementos basicos de gestion de la prevencion
de riesgos

(*)Primeros auxilios

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesion maxistral 30 120 150
*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Sesion maxistral (*)Se expondran los fundamentos tedricos y practicos de cada uno de los temas de la materia, con
el apoyo de la bibliografia y materiales audiovisuales. Se estimulard la participacién del alumnado.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Sesion maxistral

Avaliacion

Descricion Cualificacion
Sesidon maxistral (*)Se evaluarad mediante la realizacion de un examen final. 100

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion
Compendio de legislacion laboral,

Recomendacions
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